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Программа по учебному предмету «Технология» для девочек к учебнику Синица Н.В., Симоненко В.Д. Технология. Технология ведения дома: для учащихся общеобразовательных организаций.М.Вентана-Граф,2014.  разработана в соответствии с требованиями к результатам освоения основной образовательной программы основного общего образования, примерной программы основного общего образования по технологии(технология ведения дома),федерального перечня учебников допущенных к использованию в образовательном процессе, базисного плана.
Программа рассчитана на 4 года обучения (238 часов): 5 класс-2 часа в неделю(68 час),6 класс-2 часа в неделю (68 часов),7 класс-2 часа в неделю(68 час),8класс -1 часа в неделю(34 час)

1.Планируемые результаты изучения учебного предмета за курс (5 -8 класс.)

Планируемыми результатами освоения учебного предмета «Технология» являются: 

•
овладение трудовыми и технологическими знаниями и умениями по преобразованию и использованию материалов, энергии, информации, необходимыми для создания продуктов труда в соответствии с их предполагаемыми функциональными и эстетическими свойствами; 

•
умениями ориентироваться в мире профессий, оценивать свои профессиональные интересы и склонности к изучаемым видам трудовой деятельности, составлять жизненные и профессиональные планы; 

•
навыками самостоятельного планирования и ведения домашнего хозяйства; 

•
формирование культуры труда, уважительного отношения к труду и результатам труда. 

Результаты, заявленные образовательной программой «Технология» по блокам содержания

•
Современные материальные, информационные и гуманитарные технологии и перспективы их развития

            Выпускник научится:

•
называть и характеризовать актуальные управленческие, медицинские, информационные технологии, технологии производства и обработки материалов, машиностроения, биотехнологии, нанотехнологии;

•
называть и характеризовать перспективные управленческие, медицинские, информационные технологии, технологии производства и обработки материалов, машиностроения, биотехнологии, нанотехнологии;

•
объяснять на произвольно избранных примерах принципиальные отличия современных технологий производства материальных продуктов от традиционных технологий, связывая свои объяснения с принципиальными алгоритмами, способами обработки ресурсов, свойствами продуктов современных производственных технологий и мерой их технологической чистоты;

•
проводить мониторинг развития технологий произвольно избранной отрасли на основе работы с информационными источниками различных видов.

Выпускник получит возможность научиться:

•
приводить рассуждения, содержащие аргументированные оценки и прогнозы развития технологий в сферах медицины, производства и обработки материалов, машиностроения, производства продуктов питания, сервиса, информационной сфере.

•
Формирование технологической культуры и проектно-технологического мышления обучающихся.
               Выпускник научится:

•
следовать технологии, в том числе в процессе изготовления субъективно нового продукта;

•
оценивать условия применимости технологии в том числе с позиций экологической защищенности;

•
прогнозировать по известной технологии выходы (характеристики продукта) в зависимости от изменения входов / параметров / ресурсов, проверяет прогнозы опытно-экспериментальным путем, в том числе самостоятельно планируя такого рода эксперименты;

•
в зависимости от ситуации оптимизировать базовые технологии (затратность – качество), проводит анализ альтернативных ресурсов, соединяет в единый план несколько технологий без их видоизменения для получения сложносоставного материального или информационного продукта;

•
проводить оценку и испытание полученного продукта;

•
проводить анализ потребностей в тех или иных материальных или информационных продуктах;

•
описывать технологическое решение с помощью текста, рисунков, графического изображения;

•
анализировать возможные технологические решения, определять их достоинства и недостатки в контексте заданной ситуации;

•
проводить и анализировать разработку и / или реализацию прикладных проектов, предполагающих:

•
изготовление материального продукта на основе технологической документации с применением элементарных (не требующих регулирования) и сложных (требующих регулирования / настройки) рабочих инструментов / технологического оборудования;

•
модификацию материального продукта по технической документации и изменения параметров технологического процесса для получения заданных свойств материального продукта;

•
определение характеристик и разработку материального продукта, включая его моделирование в информационной среде (конструкторе);

•
встраивание созданного информационного продукта в заданную оболочку;

•
изготовление информационного продукта по заданному алгоритму в заданной оболочке;

•
проводить и анализировать разработку и / или реализацию технологических проектов, предполагающих:

•
оптимизацию заданного способа (технологии) получения требующегося материального продукта (после его применения в собственной практике);

•
обобщение прецедентов получения продуктов одной группы различными субъектами (опыта), анализ потребительских свойств данных продуктов, запросов групп их потребителей, условий производства с выработкой (процессированием, регламентацией) технологии производства данного продукта и ее пилотного применения; разработку инструкций, технологических карт для исполнителей, согласование с заинтересованными субъектами;

•
разработку (комбинирование, изменение параметров и требований к ресурсам) технологии получения материального и информационного продукта с заданными свойствами;

•
проводить и анализировать разработку и / или реализацию проектов, предполагающих:

•
планирование (разработку) материального продукта в соответствии с задачей собственной деятельности (включая моделирование и разработку документации);

•
планирование (разработку) материального продукта на основе самостоятельно проведенных исследований потребительских интересов;

•
разработку плана продвижения продукта;

•
проводить и анализировать конструирование механизмов, простейших роботов, позволяющих решить конкретные задачи (с помощью стандартных простых механизмов, с помощью материального или виртуального конструктора).

Выпускник получит возможность научиться:

•
выявлять и формулировать проблему, требующую технологического решения;

•
модифицировать имеющиеся продукты в соответствии с ситуацией / заказом / потребностью / задачей деятельности и в соответствии с их характеристиками разрабатывать технологию на основе базовой технологии;

•
технологизировать свой опыт, представлять на основе ретроспективного анализа и унификации деятельности описание в виде инструкции или технологической карты;

•
оценивать коммерческий потенциал продукта и / или технологии.

•
Построение образовательных траекторий и планов в области профессионального самоопределения

                Выпускник научится:

•
характеризовать группы профессий, обслуживающих технологии в сферах медицины, производства и обработки материалов, машиностроения, производства продуктов питания, сервиса, информационной сфере, описывает тенденции их развития,

•
характеризовать ситуацию на региональном рынке труда, называет тенденции ее развития,

•
разъяснять социальное значение групп профессий, востребованных на региональном рынке труда,

•
характеризовать группы предприятий региона проживания,

•
характеризовать учреждения профессионального образования различного уровня, расположенные на территории проживания обучающегося, об оказываемых ими образовательных услугах, условиях поступления и особенностях обучения,

•
анализировать свои мотивы и причины принятия тех или иных решений,

•
анализировать результаты и последствия своих решений, связанных с выбором и реализацией образовательной траектории,

•
анализировать свои возможности и предпочтения, связанные с освоением определенного уровня образовательных программ и реализацией тех или иных видов деятельности,

•
получит опыт наблюдения (изучения), ознакомления с современными производствами в сферах медицины, производства и обработки материалов, машиностроения, производства продуктов питания, сервиса, информационной сфере и деятельностью занятых в них работников,

•
получит опыт поиска, извлечения, структурирования и обработки информации о перспективах развития современных производств в регионе проживания, а также информации об актуальном состоянии и перспективах развития регионального рынка труда.

Выпускник получит возможность научиться:

•
предлагать альтернативные варианты траекторий профессионального образования для занятия заданных должностей;

•
анализировать социальный статус произвольно заданной социально-профессиональной группы из числа профессий, обслуживающих технологии в сферах медицины, производства и обработки материалов, машиностроения, производства продуктов питания, сервиса, информационной сфере.

По годам обучения результаты структурированы и конкретизированы следующим образом:

5 класс

По завершении учебного года обучающийся:

•
характеризует рекламу как средство формирования потребностей;

•
характеризует виды ресурсов, объясняет место ресурсов в проектировании и реализации технологического процесса;

•
называет предприятия региона проживания, работающие на основе современных производственных технологий, приводит примеры функций работников этих предприятий;

•
разъясняет содержание понятий «технология», «технологический процесс», «потребность», «конструкция», «механизм», «проект» и адекватно пользуется этими понятиями;

•
объясняет основания развития технологий, опираясь на произвольно избранную группу потребностей, которые удовлетворяют эти технологии;

•
приводит произвольные примеры производственных технологий и технологий в сфере быта;

•
объясняет, приводя примеры, принципиальную технологическую схему, в том числе характеризуя негативные эффекты;

•
составляет техническое задание, памятку, инструкцию, технологическую карту;

•
осуществляет сборку моделей с помощью образовательного конструктора по инструкции;

•
осуществляет выбор товара в модельной ситуации;

•
осуществляет сохранение информации в формах описания, схемы, эскиза, фотографии;

•
конструирует модель по заданному прототипу;

•
осуществляет корректное применение / хранение произвольно заданного продукта на основе информации производителя (инструкции, памятки, этикетки);

•
получил и проанализировал опыт изучения потребностей ближайшего социального окружения на основе самостоятельно разработанной программы;

•
получил и проанализировал опыт проведения испытания, анализа, модернизации модели;

•
получил и проанализировал опыт разработки оригинальных конструкций в заданной ситуации: нахождение вариантов, отбор решений, проектирование и конструирование, испытания, анализ, способы модернизации, альтернативные решения;

•
получил и проанализировал опыт изготовления информационного продукта по заданному алгоритму;

•
получил и проанализировал опыт изготовления материального продукта на основе технологической документации с применением элементарных (не требующих регулирования) рабочих инструментов;

•
получил и проанализировал опыт разработки или оптимизации и введение технологии на примере организации действий и взаимодействия в быту.

6 класс

По завершении учебного года обучающийся:

•
называет и характеризует актуальные технологии возведения зданий и сооружений, профессии в области строительства, характеризует строительную отрасль региона проживания;

•
описывает жизненный цикл технологии, приводя примеры;

•
оперирует понятием «технологическая система» при описании средств удовлетворения потребностей человека;

•
проводит морфологический и функциональный анализ технологической системы;

•
проводит анализ технологической системы – надсистемы – подсистемы в процессе проектирования продукта;

•
читает элементарные чертежи и эскизы;

•
выполняет эскизы механизмов, интерьера;

•
освоил техники обработки материалов (по выбору обучающегося в соответствии с содержанием проектной деятельности);

•
применяет простые механизмы для решения поставленных задач по модернизации / проектированию технологических систем;

•
строит модель механизма, состоящего из нескольких простых механизмов по кинематической схеме;

•
получил и проанализировал опыт исследования способов жизнеобеспечения и состояния жилых зданий микрорайона / поселения;

•
получил и проанализировал опыт решения задач на взаимодействие со службами ЖКХ;

•
получил опыт мониторинга развития технологий произвольно избранной отрасли, удовлетворяющих произвольно избранную группу потребностей на основе работы с информационными источниками различных видов;

•
получил и проанализировал опыт модификации механизмов (на основе технической документации) для получения заданных свойств (решение задачи);

•
получил и проанализировал опыт планирования (разработки) получения материального продукта в соответствии с собственными задачами (включая моделирование и разработку документации) или на основе самостоятельно проведенных исследований потребительских интересов.

7 класс

По завершении учебного года обучающийся:

•
называет и характеризует актуальные и перспективные технологии в области энергетики, характеризует профессии в сфере энергетики, энергетику региона проживания;

•
называет и характеризует актуальные и перспективные информационные технологии, характеризует профессии в сфере информационных технологий;

•
характеризует автоматизацию производства на примере региона проживания, профессии, обслуживающие автоматизированные производства, приводит произвольные примеры автоматизации в деятельности представителей различных профессий;

•
перечисляет, характеризует и распознает устройства для накопления энергии, для передачи энергии;

•
объясняет понятие «машина», характеризует технологические системы, преобразующие энергию в вид, необходимый потребителю;

•
объясняет сущность управления в технологических системах, характеризует автоматические и саморегулируемые системы;

•
осуществляет сборку электрических цепей по электрической схеме, проводит анализ неполадок электрической цепи;

•
осуществляет модификацию заданной электрической цепи в соответствии с поставленной задачей, конструирование электрических цепей в соответствии с поставленной задачей;

•
выполняет базовые операции редактора компьютерного трехмерного проектирования (на выбор образовательной организации);

•
конструирует простые системы с обратной связью на основе технических конструкторов;

•
следует технологии, в том числе, в процессе изготовления субъективно нового продукта;

•
получил и проанализировал опыт разработки проекта освещения выбранного помещения, включая отбор конкретных приборов, составление схемы электропроводки;

•
получил и проанализировал опыт разработки и создания изделия средствами учебного станка, управляемого программой компьютерного трехмерного проектирования;

•
получил и проанализировал опыт оптимизации заданного способа (технологии) получения материального продукта (на основании собственной практики использования этого способа).

8 класс

По завершении учебного года обучающийся:

•
называет и характеризует актуальные и перспективные технологии обработки материалов, технологии получения материалов с заданными свойствами;

•
характеризует современную индустрию питания, в том числе в регионе проживания, и перспективы ее развития;

•
называет и характеризует актуальные и перспективные технологии транспорта;

•
называет характеристики современного рынка труда, описывает цикл жизни профессии, характеризует новые и умирающие профессии, в том числе на предприятиях региона проживания;

•
характеризует ситуацию на региональном рынке труда, называет тенденции ее развития;

•
перечисляет и характеризует виды технической и технологической документации;

•
характеризует произвольно заданный материал в соответствии с задачей деятельности, называя его свойства (внешний вид, механические, электрические, термические, возможность обработки), экономические характеристики, экологичность (с использованием произвольно избранных источников информации);

•
объясняет специфику социальных технологий, пользуясь произвольно избранными примерами, характеризует тенденции развития социальных технологий в 21 веке, характеризует профессии, связанные с реализацией социальных технологий;

•
разъясняет функции модели и принципы моделирования;

•
создает модель, адекватную практической задаче;

•
отбирает материал в соответствии с техническим решением или по заданным критериям;

•
составляет рацион питания, адекватный ситуации;

•
планирует продвижение продукта;

•
регламентирует заданный процесс в заданной форме;

•
проводит оценку и испытание полученного продукта;

•
описывает технологическое решение с помощью текста, рисунков, графического изображения;

•
получил и проанализировал опыт лабораторного исследования продуктов питания;

•
получил и проанализировал опыт разработки организационного проекта и решения логистических задач;

•
получил и проанализировал опыт компьютерного моделирования / проведения виртуального эксперимента по избранной обучающимся характеристике транспортного средства;

•
получил и проанализировал опыт выявления проблем транспортной логистики населенного пункта / трассы на основе самостоятельно спланированного наблюдения; 

•
получил и проанализировал опыт моделирования транспортных потоков;

•
получил опыт анализа объявлений, предлагающих работу;

•
получил и проанализировал опыт проектирования и изготовления материального продукта на основе технологической документации с применением элементарных (не требующих регулирования) и сложных (требующих регулирования / настройки) рабочих инструментов / технологического оборудования;

•
получил и проанализировал опыт создания информационного продукта и его встраивания в заданную оболочку;

•
получил и проанализировал опыт разработки (комбинирование, изменение параметров и требований к ресурсам) технологии получения материального и информационного продукта с заданными свойствами.
2.Содержание учебного предмета.
Основным видом деятельности учащихся, изучающих пред​мет «Технология» по направлению «Технологии ведения дома», является проектная деятельность. В течение учебного года уча​щиеся выполняют четыре проекта в рамках содержания четырёх разделов программы: «Технологии домашнего хозяйства», «Ку​линария», «Создание изделий из текстильных материалов» и «Художественные ремёсла», а к концу учебного года — ком​плексный творческий проект, объединяющий проекты, выпол​ненные по каждому разделу. Содержание раздела «Электротех​ника» в 5-8 классах изучается совместно с изучением содержа​ния раздела «Технологии домашнего хозяйства».  По каждому разделу учащиеся изучают основной теоретиче​ский материал, осваивают необходимый минимум технологиче​ских операций, которые в дальнейшем позволяют выполнить творческие проекты. Новизной данной программы является использование в обу​чении школьников информационных и коммуникационных тех​нологий, позволяющих расширить кругозор обучающихся за счёт обращения к различным источникам информации, в том числе сети Интернет; применение при выполнении творческих про​ектов текстовых и графических редакторов, компьютерных про​грамм, дающих возможность проектировать интерьеры, выпол​нять схемы для рукоделия, создавать электронные презента​ции.  В содержании программы сквозной линией проходят вопро​сы экологического и эстетического воспитания школьников, знакомство их с различными профессиями.
Содержание тем учебного курса 5-8 класса.
Раздел «Сельскохозяйственный труд»
5 класс.
       Теоретические сведения. Растения как объект технологии. Значение культурных растений в жизнедеятельности человека. Общая характеристика и классификация культурных растений. Исследования или опыты с культурными растениями.
      Практические работы. Освоение агротехнологических приемов выращивания культурных растений. Определение полезных свойств культурных растений. Определение групп культурных растений. Опыты с культурными растениями.
6 класс.
Технологии растениеводства (осенние работы)

     Теоретические сведения. Технология уборки и способы учета урожая. Подготовка участка к осенней основной обработке почвы. Правила охраны труда Т.Б. и личная гигиена при уборке урожая. Особенности агротехники двулетних и овощных культур, районированные сорта, их характеристики. Понятие о почве как основным средстве сельскохозяйственного производства. Типы почв, понятие о плодородии. Способы повышения почвенного плодородия и защита почв от эрозии. Профессии связанные с выращиванием растений.
    Практические работы. Уборка и учет урожая картофеля. Отбор, складка на хранение. Подготовка семенников двулетних культур к хранению. Выбор способа обработки почвы и необходимых ручных орудий.
Технологии растениеводства (весенние работы) 
    Теоретические сведения. Способы вегетативного размножения: черенкование, отводки, деление куста. Виды черенкования. Способы и сроки нарезки и посадки черенков. Виды растений размножающихся отводками. Особенности размножения отводками (смородина, малина)
    Практические работы. Подготовка места для посадки ягодных кустарников. Черенкование черной смородины. Деление и посадка цветов.
7 класс.
    Теоретические сведения. Технологии создания условий для выращивания культурных растений. Технологии подготовки почвы. Технологии подготовки семян к посеву. Технологии посева и посадки культурных растений.
    Практические работы. Освоение способов подготовки с помощью ручных орудий труда на учебно-опытном участке. Определение чистоты и всхожести семян. Освоение способов подготовки семян к посеву. Освоение основных способов посева, посадки культурных растений на учебно-опытном участке.
8 класс.
    Теоретические сведения. Технологии ухода за культурными растениями. Вредители и болезни культурных растений. Способы и методы защиты культурных растений от вредителей и болезней.
   Практические работы. Освоение приемов ухода за культурными растениями с помощью ручных орудий труда на учебно-опытном участке. Определение вредителей и болезней комнатных культурных растений на учебно-опытном участке. Освоение способов и методов защиты культурных растений от вредителей и болезней на учебно-опытном участке.
Раздел «Животноводство»
5 класс

   Теоретические сведения. Животные организмы как объект технологии. Потребности человека, которые удовлетворяют животные. Классификация животных организмов как объекта технологии. 
   Практические работы. Сбор информации и описание основных видов сельскохозяйственных животных своего села и соответствующих направлений животноводства.
6 класс.
   Теоретические сведения. Технологии преобразования животных организмов в интересах человека и их основные элементы.
   Практические работы. Описать технологию разведения домашних и сельскохозяйственных животных на примере своей семьи, семей своих друзей.
7 класс.
   Теоретические сведения. Содержание животных как элемент технологии преобразования животных организмов в интересах человека. Строительство и оборудование помещений для животных, технические устройства, обеспечивающие необходимые условия содержания животных и уход за ними. Экологические проблемы. Бездомные животные как социальная проблема.
   Практические работы. Сбор информации и описание условий содержания сельскохозяйственных животных в своей семье, семьях друзей. Проектирование и изготовление простейших устройств, обеспечивающих условия содержания и животных, облегчающих уход за ними.
8 класс.
   Теоретические сведения. Кормление животных как элемент технологии их преобразования в интересах человека. Принципы кормления животных. Понятие о нормах кормления и рационах, продуктивности, экономических показателях кормления сельскохозяйственных животных.
   Практические работы. Сбор информации и описание условий содержания и технических устройств на современных фермах. Составление рационов для животных фермерских хозяйств или домашнего подворья. Приготовление кормов и организация кормления животных.
Раздел «Технологии домашнего хозяйства»  
Тема: «Интерьер кухни, столовой»  
5 класс
    Теоретические сведения. Понятие об интерьере. Требования к интерьеру: эргономические, санитарно-гигиенические, эстети​ческие. Создание интерьера кухни с учётом запросов и потребно​стей семьи и санитарно-гигиенических требований. Планировка кухни. Разделение кухни на зону приготовления пищи (рабочая зона) и зону приёма пищи (зона столовой). Оборудование кухни и его рациональное размещение в интерьере. Цветовое решение кухни. Использование современных материалов в отделке кухни. Декоративное оформление. Современные стили в оформлении кухни. Проектирование кухни с помощью ПК.
    Практические работы. Разработка плана размещения оборудования на кухне-столовой.
Проектирование кухни с помощью ПК.
Тема: «Интерьер жилого дома»
6 класс
    Теоретические сведения. Понятие о жилом помещении: жи​лой дом, квартира, комната, многоквартирный дом. Зонирова​ние пространства жилого дома. Организация зон приготовления и приёма пищи, отдыха и общения членов семьи, приёма гостей, зоны сна, санитарно-гигиенической зоны. Зонирование комна​ты подростка. Понятие о композиции в интерьере. Интерьер жилого дома. Современные стили в интерьере. Использование современных материалов и подбор цветового решения в отделке квартиры. Виды отделки потолка, стен, пола. Декоративное оформление интерьера. Применение текстиля в интерьере. Основные виды занавесей для окон.
   Практические работы. Выполнение электронной презентации «Декоративное оформ​ление интерьера». Разработка плана жилого дома. Подбор совре​менных материалов для отделки потолка, стен, пола. Изготовле​ние макета оформления окон.
Тема: «Комнатные растения в интерьере»
  6 класс
   Теоретические сведения. Понятие о фитодизайне как искус​стве оформления интерьера, создания композиций с использо​ванием растений. Роль комнатных растений в интерьере. Приё​мы размещения комнатных растений в интерьере: одиночные растения, композиция из горшечных растений, комнатный са​дик, террариум. Требования растений к окружающим условиям. Светолюби​вые, теневыносливые и тенелюбивые растения. Разновидности комнатных растений: декоративнолистные, декоративноцвету​щие комнатные, декоративноцветущие горшечные, кактусы и сук​куленты. Виды растений по внешним данным: злаковидные, рас​тения с прямостоячими стеблями, лианы и ампельные растения, розеточные, шарообразные и кустистые растения. Технологии выращивания комнатных растений. Влияние растений на микроклимат помещения. Правила ухода за комнат​ными растениями. Пересадка и перевалка комнатного растения. Технологии выращивания цветов без почвы: гидропоника, на суб​стратах, аэропоника. Профессия садовник.
   Практические работы. Пе​ревалка (пересадка) комнатных растений.
Уход за растениями в кабинете технологии, классной комна​те, холлах школы.
Тема: «Освещение жилого помещения» 
 Предметы искусства и коллекции в интерьере
7 класс
     Теоретические сведения. Роль освещения в интерьере. По​нятие о системе освещения жилого помещения. Естественное и искусственное освещение. Типы ламп: накаливания, люминес​центные, галогенные, светодиодные. Особенности конструкции ламп, область применения, потребляемая электроэнергия, дос​тоинства и недостатки.
Типы светильников: рассеянного и направленного освеще​ния. Виды светильников: потолочные висячие, настенные, на​стольные, напольные, встроенные, рельсовые, тросовые. Совре​менные системы управления светом: выключатели, переключа​тели, диммеры. Комплексная система управления «умный дом». Типы освещения: общее, местное, направленное, декоративное, комбинированное. Предметы искусства и коллекции в интерьере. Оформление и размещение картин.  Понятие о коллекционировании. Разме​щение коллекций в интерьере. Профессия дизайнер.
    Практические работы. Выполнение электронной презентации «Освещение жилого дома».
Систематизация коллекции, книг.

Тема: «Гигиена жилища»   
7 класс
    Теоретические сведения. Значение в жизни человека со​блюдения и поддержания чистоты и порядка. Виды уборки: еже​дневная (сухая), еженедельная (влажная), генеральная. Их осо​бенности и правила проведения. Современные натуральные и синтетические средства, применяемые при уходе за посудой, уборке помещения.
    Практические работы. Ге​неральная уборка кабинета технологии.

Подбор моющих средств для уборки помещения.
Тема: «Инженерные коммуникации в доме. Система водоснабжения и канализации.»
8 класс
   Теоретические сведения. Характеристика основных элементов систем водоснабжения, энергоснабжения, теплоснабжения канализации в городском и сельском домах. Правила их эксплуатации. Современные системы фильтрации воды. Система безопасности жилища. Система водопровода и канализации в жилом помещении. Схемы горячего и холодного водо​снабжения в многоэтажном доме. Система канализации в доме. Мусоропроводы и мусоросборники.
Работа счётчика расхода воды. Способы определения расхо​да и стоимости расхода воды.

Утилизация сточных вод системы водоснабжения и канали​зации. Экологические проблемы, связанные с их утилизацией.
   Практические работы. Диагностика и ремонт водопроводного крана. Определение расхода и стоимости холодной воды за месяц.
Раздел «Технологии домашнего хозяйства»
Выпускник научится по программе:
Разрабатывать и оформлять эскиз (чертеж) интерьер кухни и столовой;

Чистить посуду из металла, керамики и древесины, поддерживать     санитарное состояние кухни и столовой;

Выращивать комнатные растения и размещать их в интерьере жилых помещений;

Выполнять эскизы с целью подбора материалов и цветового решения комнаты;

Находить причины протечек в кранах, сливных бачках канализации.
Выпускник получит возможность научиться:
Планировать ремонтно- отделочные работы с указанием материалов, инструментов, оборудования и примерных затрат; 

Подбирать покрытия в соответствии с функциональным назначением помещений; заменять уплотнительные прокладки в кране или вентиле.
Раздел: «Электротехника»  
Тема: «Бытовые электроприборы» 
5 класс
   Теоретические сведения. Общие сведения о видах, принци​пе действия и правилах эксплуатации бытовых электроприбо​ров на кухне: бытового холодильника, микроволновой печи (СВЧ), посудомоечной машины.
   Практические работы. Изучение потребности в бытовых электроприборах на кухне. Изучение безопасных приёмов работы с бытовыми электропри​борами. Изучение правил эксплуатации микроволновой печи и бытового холодильника.
7класс 
   Теоретические сведения. Зависимость здоровья и самочув​ствия людей от поддержания чистоты в доме. Электрические бы​товые приборы для уборки и создания микроклимата в помеще​нии. Современный пылесос, его функции. Робот-пылесос. Поня​тие о микроклимате. Приборы для создания микроклимата (климатические приборы): кондиционер, ионизатор-очиститель воздуха, озонатор. Функции климатических приборов.
   Практические работы. Изучение потребности в бытовых электроприборах для уборки и создания микроклимата в помещении. Подбор современной бытовой техники с учётом потребно​стей и доходов семьи.
8 класс 
   Теоретические сведения. Применение электрической энер​гии в промышленности, на транспорте и в быту. Электронагревательные приборы, их характеристики по мощности и рабочему напряжению. Виды электронагреватель​ных приборов. Электрическая и индукционная плиты на кухне: принцип действия, правила эксплуатации. Преимущества и не​достатки. Пути экономии электрической энергии в быту. Прави​ла безопасного пользования бытовыми электроприборами. Отопительные электроприборы. Назначение, устройство, правила эксплуатации рефлектора, воздухонагревателя, масля​ного обогревателя (радиатора). Экономия электроэнергии при пользовании отопительными приборами. Устройство и принцип действия электрического фена для сушки волос. Общие сведения о принципе работы, видах и правилах экс​плуатации стиральных машин-автоматов, электрических вытяж​ных устройств. Электронные приборы: телевизоры, DVD-плееры, музыкаль​ные центры, компьютеры, часы и др. Сокращение их срока служ​бы и поломка при скачках напряжения. Способы защиты прибо​ров от скачков напряжения.
   Практические работы. Оценка допустимой суммарной мощности электроприборов, подключаемых к одной розетке и в квартирной (домовой) сети. Изучение устройства и принципа действия стиральной маши​ны-автомата, электрического фена для сушки волос. Изучение спо​собов защиты электронных приборов от скачков напряжения.
Тема: «Электрический ток и его использование»  
8класс
   Теоретические сведения. Общее понятие об электрическом токе, о силе тока, напряжении и сопротивлении. Виды источни​ков тока и приёмников электрической энергии. Условные графи​ческие изображения на электрических схемах. Понятие об электрической цепи и о её принципиальной схе​ме. Виды проводов. Инструменты для электромонтажных работ. Приёмы монтажа и соединений установочных проводов и уста​новочных изделий. Работа счетчика электрической энергии. Способы определения расхода и стоимости электрической энергии. Возможность одновременного включения нескольких бытовых приборов в сеть с учетом их мощности. Пути экономии электрической энергии. Устройство и принцип работы бытового электрического утюга с элементами автоматики. Влияние электротехнических и электронных приборов на окружающую среду и здоровье человека.
Правила безопасной работы с электроустановками и при вы​полнении электромонтажных работ.

Профессии, связанные с производством, эксплуатацией и обслуживанием электротехнических и электронных устройств. 
   Практические работы. Чтение простой электрической схемы. Сборка электрической цепи из деталей конструктора с гальваническим источником тока. Исследование работы цепи при различных вариантах её сборки. Электромонтажные работы: ознакомление с видами элек​тромонтажных инструментов и приёмами их использования; вы​полнение упражнений по механическому оконцеванию, соеди​нению и ответвлению проводов. Изучение схем квартирной электропроводки. Определение расхода и стоимости электроэнергии за месяц. Изучение устройства и принципа работы бытового электрического утюга с элементами автоматики.
Раздел: «Электротехника» 5, 7, 8 класс
Выпускник научится по программе:
Разбираться в адаптированной для школьников техникотехнологической информации по электротехнике и ориентироваться в электрических схемах, которые применяются при разработке, создании и эксплуатации электрофицированных приборов и аппаратов, составлять простые электрические схемы цепей бытовых устройств и моделей;

Осуществлять технологические процессы сборки или ремонта объектов содержащих электрические цепи, с учетом необходимости экономии электрической энергии.
Выпускник получит возможность научиться:
Составлять электрические схемы, которые применяются при разборке электроустановок, создания и эксплуатации электрофицированных приборов и аппаратов, используя дополнительные источники информации (включая Интернет):
Осуществлять процессы сборки, регулировки или ремонта объектов, содержащих электрические цепи с элементами электроники.

Раздел: «Кулинария» 
Тема: «Санитария и гигиена на кухне» 
5 класс
    Теоретические сведения. Санитарно-гигиенические требо​вания к лицам, приготовляющим пищу, к приготовлению пищи, хранению продуктов и готовых блюд.

Необходимый набор посуды для приготовления пищи. Пра​вила и последовательность мытья посуды. Уход за поверхностью стен и пола. Современные моющие и чистящие средства для ухо​да за посудой, поверхностью стен и пола.

Безопасные приёмы работы на кухне. Правила безопасной работы с газовыми плитами, электронагревательными прибора​ми, горячей посудой и жидкостью, ножом и приспособлениями. Первая помощь при порезах и ожогах паром или кипятком.
    Практические работы. Подготовка посуды и инвентаря к приготовлению пищи.
Тема: «Физиология питания» 
5класс
    Теоретические сведения. Питание как физиологическая по​требность. Пищевые (питательные) вещества. Значение белков, жиров, углеводов для жизнедеятельности человека. Пищевая пирамида. Роль витаминов, минеральных веществ и воды в обме​не веществ, их содержание в пищевых продуктах. Пищевые отравления. Правила, позволяющие их избежать. Первая по​мощь при отравлениях. Режим питания.
    Практические работы. Со​ставление индивидуального режима питания и дневного рацио​на на основе пищевой пирамиды.
Тема: «Бутерброды и горячие напитки» 
5класс
    Теоретические сведения. Продукты, применяемые для при​готовления бутербродов. Значение хлеба в питании человека. Профессия пекарь. Виды бутербродов. Технология приготовле​ния бутербродов. Инструменты и приспособления для нареза​ния продуктов. Требования к качеству готовых бутербродов. Условия и сроки их хранения. Подача бутербродов.

Виды горячих напитков (чай, кофе, какао, цикорий, горя​чий шоколад). Сорта чая, их вкусовые достоинства, полезные свойства. Влияние эфирных масел, воды на качество напитка. Технология заваривания, подача чая. Сорта и виды кофе. Устрой​ства для размола зёрен кофе. Технология приготовления кофе, подача напитка. Приборы для приготовления кофе. Получение какао-порошка. Технология приготовления какао, подача на​питка.
   Практические работы. Приготовление и оформление бутербродов.
Приготовление горячих напитков (чай, кофе, какао).

Дегустация блюд. Оценка качества.

Соблюдение правил безопасного труда при работе с ножом и горячей жидкостью.
Тема: «Блюда из круп, бобовых и макаронных изделий» 
5класс
    Теоретические сведения. Виды круп, бобовых и макаронных изделий, применяемых в питании человека. Подготовка продук​тов к приготовлению блюд. Посуда для приготовления блюд. Тех​нология приготовления крупяных рассыпчатых, вязких и жидких каш. Требования к качеству каши. Применение бобовых в ку​линарии. Подготовка их к варке, время варки. Технология при​готовления блюд из макаронных изделий. Подача готовых блюд.
  Практические работы. Приготовление и оформление блюд из круп, бобовых и мака​ронных изделий. Дегустация блюд. Оценка качества.
Тема: «Блюда из овощей и фруктов» 
5класс
    Теоретические сведения. Пищевая (питательная) ценность овощей и фруктов. Содержание в них витаминов, минеральных солей, глюкозы, клетчатки. Содержание влаги в продуктах, её влияние на качество и сохранность продуктов. Способы хранения овощей и фруктов. Свежезамороженные овощи. Под​готовка к заморозке, хранение и условия кулинарного использо​вания свежезамороженных продуктов.
Влияние экологии окружающей среды на качество овощей и фруктов. Определение доброкачественности овощей по внеш​нему виду. Методы определения количества нитратов в овощах с помощью измерительных приборов, в химических лаборато​риях, с помощью бумажных индикаторов в домашних условиях. Способы удаления лишних нитратов из овощей.

Общие правила механической кулинарной обработки ово​щей. Особенности обработки листовых и пряных овощей, лука и чеснока, тыквенных овощей, томатов, капустных овощей.

Правила кулинарной обработки, обеспечивающие сохране​ние цвета овощей и витаминов. Правила измельчения овощей, наиболее распространённые формы нарезки овощей. Инстру​менты и приспособления для нарезки.

Использование салатов в качестве самостоятельных блюд и дополнительных гарниров к мясным и рыбным блюдам. Техноло​гия приготовления салата из сырых овощей (фруктов). Украше​ние готовых блюд продуктами, входящими в состав салатов, зе​ленью.

Значение и виды тепловой обработки продуктов (варка, припускание, бланширование, жарение, пассерование, тушение, за​пекание). Преимущества и недостатки различных способов теп​ловой обработки овощей. Технология приготовления салатов и винегретов из варёных овощей. Условия варки овощей для са​латов и винегретов, способствующие сохранению питательных веществ и витаминов. Требования к качеству и оформлению го​товых блюд.
     Практические работы. Механическая кулинарная обработка овощей и фруктов. Определение содержания нитратов в овощах. Приготовление и оформление блюд из сырых и варёных овощей и фруктов. Дегустация блюд. Оценка качества.
Тема: «Блюда из яиц» 
5класс
     Теоретические сведения. Значение яиц в питании человека. Использование яиц в кулинарии. Меры предосторожности при работе с яйцами. Способы определения свежести яиц. Способы хранения яиц. Технология приготовления блюд из яиц. Приспо​собления для взбивания. Способы варки куриных яиц: всмятку, в «мешочек», вкрутую. Подача варёных яиц. Жарение яиц: при​готовление яичницы-глазуньи, омлета натурального. Подача готовых блюд.
   Практические работы. Определение свежести яиц. Приготовление блюд из яиц. Дегу​стация блюд. Оценка качества.
Тема: «Приготовление завтрака. Сервировка стола к завтраку»
5класс
   Теоретические сведения. Меню завтрака. Понятие о кало​рийности продуктов. Понятие о сервировке стола. Особенности сервировки стола к завтраку. Набор столового белья, приборов и посуды для завтрака. Способы складывания салфеток. Правила поведения за столом и пользования столовыми приборами.
   Практические работы. Разработка меню завтрака. Приготовление завтрака. Сервировка стола к завтраку. Складывание салфеток.
Тема: «Блюда из рыбы и нерыбных продуктов моря»
6класс
   Теоретические сведения. Пищевая ценность рыбы и нерыб​ных продуктов моря. Содержание в них белков, жиров, углево​дов, витаминов. Виды рыбы и нерыбных продуктов моря, продуктов из них. Маркировка консервов.
Признаки доброкачественности рыбы. Условия и сроки хра​нения рыбной продукции. Оттаивание мороженой рыбы. Выма​чивание солёной рыбы. Разделка рыбы. Санитарные требования при обработке рыбы. Тепловая обработка рыбы.

Технология приготовления блюд из рыбы и нерыбных про​дуктов моря. Подача готовых блюд. Требования к качеству гото​вых блюд.
    Практические работы. Определение свежести рыбы. Приготовление блюда из рыбы. Определение качества термической обработки рыбных блюд. Приготовление блюд из морепродуктов.
Тема: «Блюда из мяса» 
6класс
    Теоретические сведения. Значение мясных блюд в питании. Виды мяса и субпродуктов. Признаки доброкачественности мяса. Органолептические методы определения доброкачественности мяса. Условия и сроки хранения мясной продукции. Оттаивание мороженого мяса. Подготовка мяса к тепловой обработке. Сани​тарные требования при обработке мяса. Оборудование и инвен​тарь, применяемые при механической и тепловой обработке мяса.

Виды тепловой обработки мяса. Определение качества тер​мической обработки мясных блюд. Технология приготовления блюд из мяса. Подача к столу. Гарниры к мясным блюдам.
    Практические работы. Определение доброкачественности мяса и мясных продуктов.
Приготовление блюда из мяса.
Тема: «Блюда из птицы»
6класс
   Теоретические сведения. Виды домашней и сельскохозяйст​венной птицы и их кулинарное употребление. Способы определе​ния качества птицы. Подготовка птицы к тепловой обработке. Способы разрезания птицы на части. Оборудование и инвентарь, применяемые при механической и тепловой обработке птицы.
Виды тепловой обработки птицы. Технология приготовления блюд из птицы. Оформление готовых блюд и подача их к столу.
   Практические работы. Приготовление блюда из птицы.
Тема: «Заправочные супы» 
6класс
   Теоретические сведения. Значение супов в рационе пита​ния. Технология приготовления бульонов, используемых при приготовлении заправочных супов.
Виды заправочных супов. Технология приготовления щей, борща, рассольника, солянки, овощных супов и супов с крупами и мучными изделиями. Оценка готового блюда. Оформление го​тового супа и подача к столу.
   Практические работы. Приготовление заправочного супа.
Тема: «Приготовление обеда. Сервировка стола к обеду» 
6класс
    Теоретические сведения. Меню обеда. Сервировка стола к обеду. Набор столового белья, приборов и посуды для обеда.

Подача блюд. Правила поведения за столом и пользования столовыми приборами.
   Практические работы. Со​ставление меню обеда. Приготовление обеда. Сервировка стола к обеду. Определение калорийности блюд.
Тема: «Блюда из молока и кисломолочных продуктов»
7класс
    Теоретические сведения. Значение молока и кисломолоч​ных продуктов в питании человека. Натуральное (цельное) моло​ко. Молочные продукты. Молочные консервы. Кисломолочные продукты. Сыр. Методы определения качества молока и молоч​ных продуктов. Посуда для приготовления блюд из молока и кис​ломолочных продуктов. Молочные супы и каши: технология приготовления и требования к качеству. Подача готовых блюд. Технология приготовления творога в домашних условиях. Техно​логия приготовления блюд из кисломолочных продуктов. Про​фессия мастер производства молочной продукции.
   Практические работы. Определение качества молока и молочных продуктов.
Приготовление молочного супа, молочной каши или блюда из творога.
Тема: «Изделия из жидкого теста» 
7класс
   Теоретические сведения. Виды блюд из жидкого теста. Про​дукты для приготовления жидкого теста. Пищевые разрыхлители для теста. Оборудование, посуда и инвентарь для замешивания теста и выпечки блинов. Технология приготовления теста и изде​лий из него: блинов, блинчиков с начинкой, оладий и блинного пирога. Подача их к столу.

Определение качества мёда органолептическими и лабораторными методами.
   Практические работы. Определение качества мёда.
Приготовление изделий из жидкого теста.

Тема: «Виды теста и выпечки»  
7класс
     Теоретические сведения. Продукты для приготовления выпечки. Разрыхлители теста.

Инструменты и приспособления для приготовления теста и формования мучных изделий. Элек​трические приборы для приготовления выпечки.

Дрожжевое, бисквитное, заварное тесто и тесто для прянич​ных изделий. Виды изделий из них. Рецептура и технология при​готовления пресного слоёного и песочного теста. Особенности выпечки изделий из них. Профессия кондитер.
    Практические работы. Приготовление изделий из пресного слоёного теста.

Приготовление изделий из песочного теста.
Тема: «Сладости, десерты, напитки»
7класс
    Теоретические сведения. Виды сладостей: цукаты, конфе​ты, печенье, безе (меренги). Их значение в питании человека. Виды десертов. Безалкогольные напитки: молочный коктейль, морс. Рецептура, технология их приготовления и подача к столу. Профессия кондитер сахаристых изделий.
   Практические работы. Приготовление сладких блюд и напитков.
Тема: «Сервировка сладкого стола. Праздничный этикет» 
7класс
    Теоретические сведения. Меню сладкого стола. Сервировка сладкого стола. Набор столового белья, приборов и посуды. По​дача кондитерских изделий и сладких блюд. Правила поведения за столом и пользования десертными приборами. Сладкий стол фуршет. Правила приглашения гостей. Разработка пригласитель​ных билетов с помощью ПК.
    Практические работы. Разработка меню. Приготовление блюд для праздничного сладкого стола. Сервировка сладкого стола. Разработка приглашения на праздник с помощью ПК.
Раздел: «Кулинария» 5-7 класс
Выпускник научится по программе:
Самостоятельно готовить для своей семьи простые кулинарные блюда из сырых и варёных овощей и фруктов, молока и молочных продуктов, яиц, рыбы, мяса, птицы, различных видов теста, круп, бобовых и макаронных изделий, отвечающие требованиям рационального питания, соблюдая правильную технологическую последовательность приготовления, санитарно-гигиенические требования и правила безопасной работы. 

Выпускник получит возможность научиться: 

Составлять рацион питания на основе физиологических потребностей организма; 

 Выбирать пищевые продукты для удовлетворения потребностей организма в белках, углеводах, жирах, витаминах, минеральных веществах; организовывать свое рациональное питание в домашних условиях; применять различные способы обработки пищевых продуктов в целях сохранении в них питательных веществ;

 Экономить электрическую энергию при обработке пищевых продуктов; оформлять приготовленные блюда, сервировать стол; соблюдать правила этикета за столом;

 Определять виды экологического загрязнения пищевых продуктов; оценивать влияние техногенной сферы на окружающую среду и здоровье человека;

Выполнять мероприятия по предотвращению негативного влияния техногенной сферы на окружающую среду и здоровье человека.

Раздел: «Создание изделий из текстильных материалов»
Тема: «Свойства текстильных материалов» 
5класс
    Теоретические сведения. Классификация текстильных во​локон. Способы получения и свойства натуральных волокон рас​тительного происхождения. Изготовление нитей и тканей в усло​виях прядильного, ткацкого и отделочного современного произ​водства и в домашних условиях. Основная и уточная нити в ткани. Ткацкие переплетения: полотняное, саржевое, сатиновое и атлас​ное. Лицевая и изнаночная стороны ткани.

Общие свойства текстильных материалов: физические, эрго​номические, эстетические, технологические. Виды и свойства текстильных материалов из волокон растительного происхожде​ния: хлопчатобумажных и льняных тканей, ниток, тесьмы, лент. 

Профессии оператор прядильного производства, ткач.
   Практические работы. Определение направления долевой нити в ткани.
Определение лицевой и изнаночной сторон в ткани. Сравнительный анализ прочности окраски тканей. Изучение свойств тканей из хлопка и льна.
6класс  
   Теоретические сведения. Классификация текстильных хими​ческих волокон. Способы их получения. Виды и свойства искус​ственных и синтетических тканей. Виды нетканых материалов из химических волокон. Профессия оператор в производстве химических волокон.
   Практические работы. Изу​чение свойств текстильных материалов из химических волокон.
7класс 
   Теоретические сведения. Классификация текстильных воло​кон животного происхождения. Способы их получения. Виды и свойства шерстяных и шёлковых тканей. Признаки определе​ния вида тканей по сырьевому составу. Сравнительная характе​ристика свойств тканей из различных волокон.
   Практические работы.
Определение сырьевого состава тканей и изучение их свойств.
Тема: «Конструирование швейных изделий»
5класс
   Теоретические сведения. Понятие о чертеже и выкройке швейного изделия. Инструменты и приспособления для изготов​ления выкройки. Определение размеров швейного изделия. Рас​положение конструктивных линий фигуры. Снятие мерок. Осо​бенности построения выкроек салфетки, подушки для стула, фартука, прямой юбки с кулиской на резинке, сарафана, топа. Подготовка выкройки к раскрою. Копирование готовой выкрой​ки. Правила безопасной работы ножницами.
   Практические работы. Изготовление выкроек для образцов ручных и машинных работ.

Снятие мерок и изготовление выкройки проектного изде​лия.

Подготовка выкройки проектного изделия к раскрою.
6 класс 
   Теоретические сведения. Понятие о плечевой одежде. По​нятие об одежде с цельнокроеным и втачным рукавом. Опреде​ление размеров фигуры человека. Снятие мерок для изготовле​ния плечевой одежды. Построение чертежа основы плечевого изделия с цельнокроеным рукавом.
   Практические работы. Изготовление выкроек для образцов ручных и машинных работ.

Снятие мерок и построение чертежа швейного изделия с цельнокроеным рукавом в натуральную величину (проектное изделие).
7 класс  
   Теоретические сведения. Понятие о поясной одежде. Виды поясной одежды. Конструкции юбок. Снятие мерок для изготов​ления поясной одежды. Построение чертежа прямой юбки.
   Практические работы. Из​готовление выкроек для образцов ручных и машинных работ.

Снятие мерок и построение чертежа прямой юбки в нату​ральную величину.
Тема: «Моделирование швейных изделий»
 6 класс
    Теоретические сведения. Понятие о моделировании одеж​ды. Моделирование формы выреза горловины. Моделирование плечевой одежды с застёжкой на пуговицах. Моделирование отрезной плечевой одежды. Приёмы изготовления выкроек дополнительных деталей изделия: подкройной обтачки горло​вины спинки, подкройной обтачки горловины переда, подборта. Подготовка выкройки к раскрою. Профессия художник   по костюму.
   Практические работы. Моделирование выкройки проектного изделия.
Подготовка выкройки проектного изделия к раскрою.
7класс  
    Теоретические сведения. Приёмы моделирования поясной одежды. Моделирование юбки с расширением книзу. Моделиро​вание юбки со складками. Подготовка выкройки к раскрою. По​лучение выкройки швейного изделия из пакета готовых выкроек, журнала мод, с CD и из Интернета.
   Практические работы. Моделирование юбки. Получение выкройки швейного изделия из журнала мод. Подготовка выкройки проектного изделия к раскрою.
Тема: «Швейная машина»
5 класс
    Теоретические сведения. Современная бытовая швейная машина с электрическим приводом. Основные узлы швейной машины. Организация рабочего места для выполнения машин​ных работ. Подготовка швейной машины к работе: намотка ниж​ней нитки на шпульку, заправка верхней и нижней ниток, выве​дение нижней нитки наверх. Приёмы работы на швейной маши​не: начало работы, поворот строчки под углом, закрепление машинной строчки в начале и конце работы, окончание работы. Неполадки, связанные с неправильной заправкой ниток. Назначе​ние и правила использования регулирующих механизмов: пере​ключателя вида строчек, регулятора длины стежка, клавиши ши​тья назад. Правила безопасной работы на швейной машине.
   Практические работы. Упражнение в шитье на швейной машине, не заправленной нит​ками. Заправка швейной машины нитками. Упражнение в шитье на швейной машине, заправленной нитками. Исследование работы регулирующих механизмов швейной машины.

Выполнение прямой и зигзагообразной строчек с измене​нием длины стежка.

Упражнение в выполнении закрепок.
6 класс  
   Теоретические сведения. Устройство машинной иглы. Не​поладки в работе швейной машины, связанные с неправильной установкой иглы, её поломкой. Замена машинной иглы. Неполад​ки в работе швейной машины, связанные с неправильным на​тяжением ниток. Дефекты машинной строчки: петляние сверху и снизу, слабая и стянутая строчка. Приспособления к швейным машинам. Назначение и правила использования регулятора на​тяжения верхней нитки. Обмётывание петель и пришивание пу​говицы с помощью швейной машины.

Подготовка выкройки к раскрою.
   Практические работы. Устранение дефектов машинной строчки. Применение приспособлений к швейной машине. Выполнение прорезных петель. Пришивание пуговицы.
7 класс  
   Теоретические сведения. Уход за швейной машиной: чистка и смазка движущихся и вращающихся частей. Приспособления к швейной машине для потайного подшивания и окантовывания среза.
   Практические работы.
Уход за швейной машиной: чистка и смазка. Выполнение потайного подшивания и окантовывания среза с помощью приспособлений к швейной машине.
Тема: «Технология изготовления швейных изделий»  
5 класс
   Теоретические сведения. Подготовка ткани к раскрою. Рас​кладка выкроек на ткани с учётом направления долевой нити. Особенности раскладки выкроек в зависимости от ширины ткани и направления рисунка. Инструменты и приспособления для раскроя. Обмеловка выкройки с учётом припусков на швы. Выкраивание деталей швейного изделия. Критерии качества кроя. Правила безопасной работы портновскими булавками, швейными иглами и ножницами.

Понятие о стежке, строчке, шве. Инструменты и приспособ​ления для ручных работ. Требования к выполнению ручных ра​бот. Правила выполнения прямого стежка. Способы переноса линий выкройки на детали кроя: с помощью резца-колёсика, пря​мыми стежками, с помощью булавок. Основные операции при ручных работах: предохранение срезов от осыпания — ручное обмётывание; временное соедине​ние деталей — смётывание; временное закрепление подогнутого края — замётывание (с открытым и закрытым срезами).Основные операции при машинной обработке изделия: пре​дохранение срезов от осыпания — машинное обмётывание зигза​гообразной строчкой и оверлоком; постоянное соединение дета​лей — стачивание; постоянное закрепление подогнутого края — застрачивание (с открытым и закрытым срезами). Требования к выполнению машинных работ.

Оборудование для влажно-тепловой обработки ткани. Пра​вила выполнения влажно-тепловых работ. Основные операции влажно-тепловой обработки: приутюживание, разутюживание, заутюживание.

Классификация машинных швов: соединительных (стачной шов вразутюжку и стачной шов взаутюжку) и краевых (шов вподгибку с открытым срезом и шов вподгибку с открытым обмётан​ным срезом, шов вподгибку с закрытым срезом).

Последовательность изготовления швейных изделий. Техно​логия пошива салфетки, фартука, юбки. Обработка накладных карманов. Обработка кулиски под мягкий пояс (в фартуке), ре​зинку (в юбке). Профессии закройщик, портной.
   Практические работы. Раскладка выкроек на ткани. Раскрой швейного изделия.

Изготовление образцов ручных и машинных работ.

Проведение влажно-тепловых работ.

Обработка проектного изделия по индивидуальному плану.
6 класс  
   Теоретические сведения. Технология изготовления плече​вого швейного изделия с цельнокроеным рукавом. Последова​тельность подготовки ткани к раскрою. Правила раскладки вы​кроек на ткани. Правила раскроя. Выкраивание деталей из про​кладки. Критерии качества кроя. Правила безопасной работы с иголками и булавками.

Понятие о дублировании деталей кроя. Технология соедине​ния детали с клеевой прокладкой. Правила безопасной работы утюгом.

Способы переноса линий выкройки на детали кроя с помо​щью прямых копировальных стежков.

Основные операции при ручных работах: временное соеди​нение мелкой детали с крупной — примётывание; временное ни​точное закрепление стачанных и вывернутых краёв — вымётыва​ние.

Основные машинные операции: присоединение мелкой де​тали к крупной — притачивание; соединение деталей по контуру с последующим вывёртыванием — обтачивание. Обработка при​пусков шва перед вывёртыванием.

Классификация машинных швов: соединительные (стач​ной взаутюжку и стачной вразутюжку). Обработка мелких дета​лей швейного изделия обтачным швом — мягкого пояса, брете​лей.

Подготовка и проведение примерки плечевой одежды с цельнокроеным рукавом. Устранение дефектов после при​мерки.

Последовательность изготовления плечевой одежды с цель​нокроеным рукавом. Технология обработки среднего шва с за​стежкой и разрезом, плечевых швов, нижних срезов рукавов. Обработка срезов подкройной обтачкой с расположением её на изнаночной или лицевой стороне изделия. Обработка застёж​ки подбортом. Обработка боковых швов. Соединение лифа с юб​кой. Обработка нижнего среза изделия. Обработка разреза в шве. Окончательная отделка изделия. Профессия технолог-конструк​тор.
   Практические работы. Раскрой швейного изделия. Дублирование деталей клеевой прокладкой. Изготовление образцов ручных и машинных работ. Обработка мелких деталей проектного изделия. Подготовка изделия к примерке. Проведение примерки про​ектного изделия. Обработка среднего шва спинки, плечевых и нижних срезов рукавов; горловины и застёжки проектного изделия; боковых срезов и отрезного изделия; нижнего среза изделия.

Окончательная обработка изделия.
7 класс  
   Теоретические сведения. Технология изготовления поясно​го швейного изделия. Правила раскладки выкроек поясного изделия на ткани. Правила раскроя. Выкраивание бейки. Крите​рии качества кроя. Правила безопасной работы ножницами, бу​лавками, утюгом. Дублирование детали пояса клеевой проклад​кой-корсажем.

Основные операции при ручных работах: прикрепление по​догнутого края потайными стежками — подшивание.

Основные машинные операции: подшивание потайным швом с помощью лапки для потайного подшивания; стачивание косых беек; окантовывание среза бейкой. Классификация машин​ных швов: краевой окантовочный с закрытым срезом и с откры​тым срезом.

Технология обработки среднего шва юбки с застёжкой-мол​нией и разрезом. Притачивание застёжки-молнии вручную и на швейной машине. Технология обработки односторонней, встречной и бантовой складок.

Подготовка и проведение примерки поясной одежды. Устра​нение дефектов после примерки.

Последовательность обработки поясного изделия после примерки. Технология обработки вытачек, боковых срезов, верхнего среза поясного изделия прямым притачным поясом. Вымётывание петли и пришивание пуговицы на поясе. Обработ​ка нижнего среза изделия. Обработка разреза в шве. Окончатель​ная чистка и влажно-тепловая обработка изделия.
    Практические работы. Раскрой проектного изделия. Изготовление образцов ручных и машинных работ. Обработка среднего шва юбки с застёжкой-молнией. Обработка складок.

Подготовка и проведение примерки поясного изделия. Обработка юбки после примерки: вытачек и боковых сре​зов, верхнего среза прямым притачным поясом, нижнего среза.

Выполнение прорезной петли и пришивание пуговицы. Чистка изделия и окончательная влажно-тепловая обра​ботка.
Раздел: «Создание изделий из текстильных материалов» 
Выпускник научится по программе:

Изготовлять с помощью ручных инструментов и оборудования для швейных и декоративно-прикладных работ, швейной машины простые по конструкции модели швейных изделий, пользуясь технологической документацией; 

Выполнять влажно-тепловую обработку швейных изделий. 
Выпускник получит возможность научиться: 
Выполнять несложные приёмы моделирования швейных изделий; 

Определять и исправлять дефекты швейных изделий; 

Выполнять художественную отделку швейных изделий; 

Изготовлять изделия декоративно-прикладного искусства, региональных народных промыслов; 

Определять основные стили одежды и современные направления моды. 

Раздел: «Художественные ремёсла» 
Тема: «Декоративно-прикладное искусство»
5 класс
       Теоретические сведения. Понятие «декоративно-приклад​ное искусство». Традиционные и современные виды декоратив​но-прикладного искусства России: узорное ткачество, вышивка, кружевоплетение, вязание, роспись по дереву, роспись по ткани, ковроткачество. Знакомство с творчеством народных умельцев своего края, области, села.

Приёмы украшения праздничной одежды в старину: отделка изделий вышивкой, тесьмой; изготовление сувениров к праздни​кам. Профессия художник декоративно-прикладного искусства и народных промыслов.
      Практические работы. Экскурсия в краеведческий музей (музей этнографии, школьный музей).

Изучение лучших работ мастеров декоративно-прикладного искусства родного края.

Зарисовка и фотографирование наиболее интересных образ​цов рукоделия.
Тема: «Основы композиции и законы восприятия цвета при создании предметов декоративно-прикладного искусства» 
5 класс
    Теоретические сведения. Понятие композиции. Правила, приёмы и средства композиции. Статичная и динамичная, рит​мическая и пластическая композиция. Симметрия и асиммет​рия. Фактура, текстура и колорит в композиции.

Понятие орнамента. Символика в орнаменте. Применение орнамента в народной вышивке. Стилизация реальных форм. Приёмы стилизации. Цветовые сочетания в орнаменте. Ахро​матические и хроматические цвета. Основные и дополнитель​ные, тёплые и холодные цвета. Гармонические цветовые компо​зиции.

Возможности графических редакторов ПК в создании эски​зов, орнаментов, элементов композиции, в изучении различных цветовых сочетаний. Создание композиции на ПК с помощью графического редактора.
     Практические работы. За​рисовка природных мотивов с натуры, их стилизация.

Создание графической композиции, орнамента на ПК или на листе бумаги в клетку.
Тема: «Лоскутное шитьё» 
5 класс
    Теоретические сведения. Краткие сведения из истории соз​дания изделий из лоскутов. Возможности лоскутной пластики, её связь с направлениями современной моды. Традиционные узоры в лоскутном шитье: «спираль», «изба» и др.

Материалы для лоскутного шитья, подготовка их к работе. Инструменты и приспособления. Лоскутное шитьё по шаблонам: изготовление шаблонов из плотного картона, выкраивание дета​лей, создание лоскутного верха (соединение деталей между со​бой). Аппликация и стёжка (выстёгивание) в лоскутном шитье. Технология соединения лоскутного верха с подкладкой и про​кладкой. Обработка срезов лоскутного изделия.
    Практические работы. Из​готовление образцов лоскутных узоров. Изготовление проект​ного изделия в технике лоскутного шитья.
Тема: «Вязание крючком» 
6 класс
    Теоретические сведения. Краткие сведения из истории ста​ринного рукоделия — вязания. Вязаные изделия в современной моде. Материалы и инструменты для вязания. Виды крючков и спиц. Правила подбора инструментов в зависимости от вида изделия и толщины нити. Организация рабочего места при вяза​нии. Расчёт количества петель для изделия. Отпаривание и сбор​ка готового изделия.

Основные виды петель при вязании крючком. Условные обо​значения, применяемые при вязании крючком. Вязание полот​на: начало вязания, вязание рядами, основные способы вывязы​вания петель, закрепление вязания. Вязание по кругу: основное кольцо, способы вязания по кругу.
   Практические работы. Вывязывание полотна из столбиков с накидом несколькими спо​собами. Выполнение плотного вязания по кругу.
Тема: «Вязание спицами» 
6 класс
     Теоретические сведения. Вязание спицами узоров из лице​вых и изнаночных петель: набор петель на спицы, применение схем узоров с условными обозначениями. Кромочные, лицевые и изнаночные петли, закрытие петель последнего ряда. Вязание полотна лицевыми и изнаночными петлями. Вязание цветных узоров. Создание схем для вязания с помощью ПК. Профессия вязальщица текстильно-галантерейных изделий.
    Практические работы. Вы​полнение образцов вязок лицевыми и изнаночными петлями.

Разработка схемы жаккардового узора на ПК.
Тема: «Ручная роспись тканей» 
7 класс
    Теоретические сведения. Понятие о ручной росписи тка​ней. Подготовка тканей к росписи. Виды батика. Технология горячего батика. Декоративные эффекты в горячем батике. Тех​нология холодного батика. Декоративные эффекты в холодном батике. Особенности выполнения узелкового батика и свобод​ной росписи. Профессия художник росписи по ткани.
   Практические работы. Вы​полнение образца росписи ткани в технике холодного батика.
Тема: «Вышивание» 
7 класс
     Теоретические сведения. Материалы и оборудование для вышивки. Приёмы подготовки ткани к вышивке. Технология вы​полнения прямых, петлеобразных, петельных, крестообразных и косых ручных стежков.

Техника вышивания швом крест горизонтальными и верти​кальными рядами, по диагонали. Использование ПК в вышивке крестом.

Техника вышивания художественной, белой и владимирской гладью. Материалы и оборудование для вышивки гладью. Атлас​ная и штриховая гладь. Швы французский узелок и рококо.

Материалы и оборудование для вышивки атласными лента​ми. Швы, используемые в вышивке лентами. Стирка и оформле​ние готовой работы. Профессия вышивальщица.
    Практические работы. Выполнение образцов швов прямыми, петлеобразными, петель​ными, крестообразными и косыми стежками. Выполнение образца вышивки в технике крест.

Выполнение образцов вышивки гладью, французским узел​ком и рококо. Выполнение образца вышивки атласными лентами.
Раздел «Художественные ремесла» 5 -7 класс

Выпускник научится по программе:
Подготавливать материалы и инструменты для лоскутного шитья, вышивания, ручной росписи ткани, вязания спицами и крючком;

Читать условные обозначения, схемы узоров для вязания спицами и крючком;

Вязать изделия спицами и крючком.
Выпускник получит возможность научиться:
Подготавливать материалы лоскутной пластики к работе;

Подбирать материалы по цвету, рисунку и фактуре;

Создавать изделия в соответствии с учетом направления моды.
Раздел: «Семейная экономика» 

Тема: «Бюджет семьи»  

8 класс

    Теоретические сведения. Введение в технологию и домашнюю экономику. Функция семьи в обществе и экономическом пространстве. Уровень благосостояния семьи. Источники семейных доходов и бюджет семьи. Способы выявления потребностей семьи. Минимальные и оптимальные потребности. Потребительская корзина одного человека и членов семьи. Технология построения семейного бюджета. Доходы и расходы семьи. Рациональное планирование расходов на основе актуальных потребностей семьи. Технология совершения покупок. Потребительские качества товаров и услуг. Правила поведения при совершении покупки. Способы защиты прав потребителей. Технология ведения бизнеса.

Предпринимательство в семье. Оценка возможностей предпринимательской деятельности для пополнения семейного бюджета. Выбор возможного объекта или услуги для предпринимательской деятельности на основе анализа потребностей местного населения и рынка потребительских товаров. 

    Практические работы. Оценка имеющихся и возможных источников доходов семьи. Анализ потребностей членов семьи. Планирование недельных, месячных и годовых расходов семьи с учётом её состава. Изучение цен на рынке товаров и услуг в целях минимизации расходов в бюджете семьи. Анализ качества и потребительских свойств товаров. Выбор способа совершения покупки. Изучение отдельных положений законодательства по правам потребителей. Планирование возможной индивидуальной трудовой деятельности: обоснование объектов и услуг, примерная оценка доходности предприятия.
Раздел: «Семейная экономика» 
Выпускник научится по программе:

Оценивать имеющиеся и возможные источники доходов семьи;

Анализировать потребности членов семьи;

Планировать недельные, месячные и годовые расходы семьи с учётом её состава; 

Анализировать качество и потребительские свойства товаров. 

Выпускник получит возможность научиться:

Планировать возможную индивидуальную трудовую деятельность;

Разделять постоянные, переменные и непредвиденные расходы;

В различных жизненных ситуациях определять свои права пользоваться ими.

Раздел: «Современное производство и профессиональное самоопределение» 

Тема: «Сферы производства и разделение труда»  

8 класс

     Теоретические сведения. Сферы и отрасли современного производства. Основные составляющие производства. Основные структурные подразделения производственного предприятия. Влияние техники и технологий на виды, содержание и уровень квалификации труда. Уровни квалификации и уровни образования. Факторы, влияющие на уровень оплаты труда. Понятие о профессии, специальности, квалификации и компетентности работника.

     Практические работы. Ознакомление с деятельностью производственного предприятия.

Анализ структуры предприятия и профессионального разделения труда.

Тема: «Профессиональное образование и профессиональная карьера»

8 класс

    Теоретические сведения. Роль профессии в жизни человека. Виды массовых профессий сферы индустриального производства и сервиса в регионе. Региональный рынок труда и его конъюнктура. Специальность, производительность и оплата труда. Классификация профессий. Внутренний мир человека и профессиональное самоопределение. Профессиональные интересы, склонности и способности. Диагностика и самодиагностика профессиональной пригодности к выбранному виду профессиональной деятельности.  Мотивы и ценностные ориентации самоопределения. Источники получения информации о профессиях, путях и об уровнях профессионального образования. Профессиограмма и психограмма профессии. Выбор по справочнику профессионального учебного заведения, характеристика условий поступления в него и обучения там. Возможности построения карьеры в профессиональной деятельности. Здоровье и выбор профессии.

    Практические работы. Ознакомление по Единому тарифно-квалификационному справочнику с массовыми профессиями. Ознакомление с профессиограммами массовых для региона профессий. Анализ предложений работодателей на региональном рынке труда.

Поиск информации в различных источниках, включая Интернет, о возможностях получения профессионального образования. Диагностика склонностей и качеств личности. Построение планов профессионального образования и трудоустройства. Составление плана физической подготовки к предполагаемой профессии.

Раздел «Современное производство и профессиональное самоопределение»
Выпускник научится по программе:

Планировать варианты личной профессиональной карьеры и путей получения профессионального образования на основе соотношения своих интересов и  возможностей  с  содержанием  и  условиями  труда  по  массовым  профессиям и  их  востребованностью  на  региональном  рынке  труда.
Выпускник получит возможность научиться:

Планировать профессиональную карьеру;

Рационально выбирать пути продолжения образования или трудоустройства;

Ориентироваться в информации по трудоустройству и продолжению образования;

Оценивать свои возможности и возможности своей семьи для предпринимательской деятельности.
Раздел: «Технологии творческой и опытнической деятельности» 
Тема: «Исследовательская и созидательная деятельность» 
5 класс
     Теоретические сведения. Понятие о творческой проектной деятельности, индивидуальных и коллективных творческих про​ектах. Цель и задачи проектной деятельности в 5 классе. Состав​ные части годового творческого проекта пятиклассников.

Этапы выполнения проекта. Поисковый (подготовитель​ный) этап: выбор темы проекта, обоснование необходимости изготовления изделия, формулирование требований к проекти​руемому изделию. Разработка нескольких вариантов изделия и выбор наилучшего. Технологический этап: разработка конст​рукции и технологии изготовления изделия, подбор материалов и инструментов, организация рабочего места, изготовление изделия с соблюдением правил безопасной работы, подсчёт затрат на изготовление. Заключительный (аналитический) этап: окончательный контроль готового изделия. Испытание изделия. Анализ того, что получилось, а что нет. Защита проекта.
      Практические работы. Творческий проект по разделу «Технологии домашнего хозяйства». Творческий проект по разделу «Кулинария». Творческий проект по разделу «Создание изделий из текс​тильных материалов». Творческий проект по разделу «Художественные ремёсла». Составление портфолио и разработка электронной презен​тации.

Презентация и защита творческого проекта.
     Варианты творческих проектов: «Планирование кухни- столовой», «Приготовление воскресного завтрака для всей се​мьи», «Столовое белье», «Фартук для работы на кухне», «Наряд для завтрака», «Лоскутное изделие для кухни-столовой», «Лос​кутная мозаика» и др.
6 класс  
      Теоретические сведения. Цель и задачи проектной деятель​ности в 6 классе. Составные части годового творческого проекта шестиклассников.
     Практические работы. Творческий проект по разделу «Технологии домашнего хозяйства»». Творческий проект по разделу «Кулинария». Творческий проект по разделу «Создание изделий из текс​тильных материалов». Творческий проект по разделу «Художественные ремёсла». Составление портфолио и разработка электронной презен​тации.

Презентация и защита творческого проекта.
     Варианты творческих проектов: «Растение в интерьере жилого дома», «Планирование комнаты подростка», «Приготов​ление воскресного семейного обеда», «Наряд для семейного обе​да», «Вяжем аксессуары крючком или спицами», «Любимая вяза​ная игрушка» и др.
7 класс 
    Теоретические сведения. Цель и задачи проектной деятель​ности в 7 классе. Составные части годового творческого проекта семиклассников.
    Практические работы. Творческий проект по разделу «Технологии домашнего хозяйства». Творческий проект по разделу «Кулинария». Творческий проект по разделу «Создание изделий из текс​тильных материалов». Творческий проект по разделу «Художественные ремёсла». Составление портфолио и разработка электронной презен​тации.

Презентация и защита творческого проекта.
    Варианты творческих проектов: «Умный дом», «Ком​плект светильников для моей комнаты», «Праздничный сладкий стол», «Сладкоежки», «Праздничный наряд», «Вязанный комплект», «По​дарок своими руками», «Атласные ленточки» и др.
8 класс  
    Теоретические сведения. Проектирование как сфера про​фессиональной деятельности. Последовательность проектиро​вания. Банк идей. Реализация проекта. Оценка проекта.
    Практические работы. Обоснование темы творческого проекта. Поиск и изучение информации по проблеме, формиро​вание базы данных.

Разработка нескольких вариантов решения проблемы, вы​бор лучшего варианта и подготовка необходимой документации с использованием ПК.

Выполнение проекта и анализ результатов работы. Оформ​ление пояснительной записки и проведение презентации.
    Варианты творческих проектов: «Семейный бюджет», «Бизнес-план семейного предприятия», «Дом будущего», «Мой профессиональный выбор» и др. 
Раздел: «Технологии исследовательской и опытнической и проектной деятельности» 5 –8класс
Выпускник научится по программе:
 Планировать и выполнять учебные технологические проекты: выявлять и формулировать проблему; обосновывать цель проекта, конструкцию изделия, сущность итогового продукта или желаемого результата; планировать этапы выполнения работ; составлять технологическую карту изготовления изделия; выбирать средства реализации замысла; осуществлять технологический процесс; контролировать ход и результаты выполнения проекта; 

 Представлять результаты выполненного проекта: пользоваться основными видами проектной документации; готовить 

Оформлять пояснительную записку к проекту; оформлять проектные материалы; представлять проект к защите. 
Выпускник получит возможность научиться: 
Организовывать и осуществлять проектную деятельность на основе установленных норм и стандартов, поиска новых технологических решений; планировать и организовывать технологический процесс с учётом имеющихся ресурсов и условий; 

 Осуществлять презентацию, экономическую и экологическую оценку проекта, давать примерную оценку стоимости произведённого продукта как товара на рынке; разрабатывать вариант рекламы для продукта труда. 
Раздел: «Технология отраслей профессиональной деятельности Ярославской области»
8 класс

Тема: «Введение. Сферы производства и разделение труда»
Теоретические сведения: Сферы и отрасли современного производства. Основные структурные подразделения производственного предприятия. Разделение труда. Приоритетные направления развития техники и технологий в промышленности Ярославской области. Влияние техники и технологий на виды и содержание труда.
Понятие о профессии, специальности и квалификации работника. Виды массовых профессий производства и сервиса. Региональный рынок труда и его конъюнктура.

Практические работы: Анализ структуры предприятия промышленности (по выбору).  Анализ профессионального деления работников предприятия. Ознакомление с деятельностью производственного предприятия или предприятия сервиса. Экскурсия на предприятие.
Анализ предложений работодателей на региональном рынке труда.
Тема: «Технологии индустриального производства. Промышленность. Машиностроение»
     Теоретические сведения:

Машиностроение – основа промышленного потенциала Ярославской области. История развития машиностроения в области и ведущие направления этой отрасли в настоящее время.

Дореволюционное автомобилестроение России.
Основные виды продукции предприятий машиностроительного комплекса Ярославской области: дизельные моторы и топливоподающие системы к ним; авиационные моторы; электродвигатели; строительная и дорожная техника; оборудование для переработки полимеров; станкостроение.

Структура современного машиностроительного предприятия. Рабочее место, производственный участок, цех. Основные узлы и детали машин. Классификация машин: энергетические, технологические, транспортные. Основные части (узлы) машины: корпус (станина, рама), двигатель, исполнительные механизмы, передаточные механизмы, система управления. Детали машин и их классификация (валы, корпусные детали, зубчатые колеса и т.д.).

    Практические работы: Разработка технологии изготовления детали. Основные правила проектирования технологических процессов механической обработки. (На примере одной из простейших деталей типа «ступенчатый вал» или «втулка»).
Выбор заготовки. Разделение обработки на черновую, чистовую и отделочную с целью последовательного достижения точности размеров и качества обработки.

Задачи и место термической обработки в технологической цепочке. Контроль деталей.
Тема: «Химическая и нефтехимическая промышленность»

      Теоретические сведения: Химическая промышленность наряду с машиностроением является индустриальной основой экономики нашего региона. Первые два химических завода, во многом определившие дальнейшее развитие этой отрасли в Ярославле, возникли в Х1Х веке.
Свинцово-белильный завод (в настоящее время – Ярославский опытно-промышленный нефтемаслозавод им. Д. И. Менделеева).

Строительство резино-асбестового комбината. Предприятия нефтехимии в наши дни.
Производство шин и резинотехнических изделий (РТИ). Основные профессии: машинист резиносмесителя, вальцовщик, сборщик покрышек, вулканизаторщик, лаборант.

    Практические работы: Экскурсии на предприятия химической и нефтехимической промышленности Ярославской области, в профессиональные учебные учреждения по данному направлению. Выполнение практических заданий, связанных с элементами профессиональной деятельности специалистов химической и нефтехимической промышленности. Ознакомление с технологическими процессами, связанными с производством продукции химической и нефтехимической промышленности. Исследование представленных в магазинах видов продукции предприятий Ярославской области (лаки, краски, шины, покрышки и др). Выполнение проектов, связанных с историческими аспектами развития этих отраслей промышленности, с профессиональным самоопределением учащихся. Разработка информационных материалов, буклетов, сайтов, альманахов, альбомов. Анализ вакансий на рынке труда.
Тема: «Легкая и пищевая промышленность

   Теоретические сведения: Сущность, назначение легкой промышленности. Отрасли легкой промышленности: текстильная, швейная, кожевенная (меховая, обувная).
Исторические этапы развития легкой промышленности. Текстильное производство эпохи промышленной революции (вторая половина 18 века - начало 20 века) в Ярославской губернии. Известные промышленники текстильной мануфактуры. Текстильная промышленность Ярославской области советского периода. Достижения трудовых коллективов. Современный этап развития отрасли в Ярославском регионе. Профессии в сфере легкой промышленности. Потребности рынка труда в специалистах. Сущность, назначение пищевой промышленности. Хлебопекарное, макаронное, молочное, кондитерское производство. Производство мясных продуктов, переработка рыбы и т.д. Предприятия пищевой промышленности Ярославской области. Технология хранения и переработки зерна. Технология мяса и мясных продуктов. Пищевая инженерия малых предприятий. Технология и дизайн упаковочного производства. Профессии в сфере пищевой промышленности. Потребности рынка труда в специалистах.

   Практические работы: Экскурсия на предприятия легкой и пищевой промышленности, в профессиональные учебные учреждения по данному направлению. Выполнение практических заданий, связанных с элементами профессиональной деятельности специалистов легкой и пищевой промышленности. Разработка технологических процессов, связанных с производством изделий легкой и пищевой промышленности. Исследование представленных в магазинах видов продукции предприятий Ярославской области.
Выполнение проектов, связанных с историческими аспектами развития этих отраслей промышленности, с профессиональным самоопределением учащихся. Разработка информационных материалов, буклетов, сайтов, альманахов, альбомов. Анализ вакансий на рынке труда.

Тема: «Энергетика»

    Теоретические сведения. Энергетика в России и Ярославской области. Традиционные источники энергии: газ, нефть, уголь, атомная энергетика, гидроэнергетика. Альтернативные и возобновляемые источники энергии: биоэнергетика, ветроэнергетика, гелионергетика, водородная энергетика, утилизация отходов. Дизельные электростанции. Газовые электростанции. Технологии получения электроэнергии. Энергобезопасность. Научные, проектные организации и организации энергоснабжения Ярославской области. Перспективы развития энергетики в ярославской области.
    Практические задания. Экскурсия на предприятия энергетической промышленности, в профессиональные учебные учреждения по данному направлению. 
Выполнение расчетов коммунальных платежей: плата за отопление, за газ, за воду, оплата электроэнергии. Проект «Энергосбережение нашей семьи» Выполнение проектов, связанных с аспектами развития отрасли, с профессиональным самоопределением учащихся. Разработка информационных материалов, буклетов, сайтов, альманахов, альбомов.
Тема: «Промышленность для малого и среднего бизнеса (лесная, деревообрабатывающая, промышленность строительных материалов)»

    Теоретические сведения. Малый и средний бизнес в регионе – его состояние и направления развития (экономический обзор по Ярославской области). Проект закона по развитию малого и среднего предпринимательства в Ярославской области, аналогичный федеральному. Областная целевая программа развития субъектов малого и среднего предпринимательства Ярославской области. Приоритетные направления инновационного развития малого и среднего бизнеса Ярославской области: строительство, энергосбережение (в т.ч. в жилищно-коммунальной и производственной сферах), лесная, деревообрабатывающая промышленность, промышленность строительных материалов, микроэлектроника и информационные технологии, биотехнологии и медицинский сектор. Инновационная деятельность в рамках машиностроительной и химической отрасли должна быть поддержана и направлена на модернизацию этих отраслей, технологическое перевооружение и освоение новой продукции.
   Практические задания.

Экскурсия на предприятия малого и среднего бизнеса. Выполнение теста на оценку своих предпринимательских способностей, примеры предпринимательских идей, которые можно реализовать в школе, разработка бизнес-планов и др. Разработка технологических процессов, связанных с производством изделий декоративно-прикладного искусства, народных промыслов и ремесел в условиях малого предприятия. Исследование представленных в магазинах видов продукции предприятий малого и среднего бизнеса Ярославской области. Разработка информационных материалов, буклетов, сайтов, альманахов, альбомов.
Тема: «Строительство»

   Теоретические сведения. Направления строительства в Ярославской области. Строительство гражданских объектов: многоквартирные жилые дома; объекты индивидуального строительства (коттеджи, дачи и т.п.); объекты социального и культурного назначения (школы, детские сады, лечебные учреждения, спортивные сооружения, театры, музеи, концертные залы); предприятия торговли и общественного питания. Строительство промышленных объектов: заводов, фабрик, предприятий автосервиса и т.д. Строительство автомобильных дорог. Строительство мостов, виадуков, путепроводов. Составные части строительной индустрии. Технологии возведения зданий и сооружений. Способы возведения объектов. Строительные материалы. Железобетонные строительные конструкции. Использование металлов и пластиков в современном строительстве. Тепло- и звукоизоляционные материалы. Подготовка к строительству. Строительные работы. Земляные работы.  Производство фундаментов.  Производство кирпичной кладки и монтажные работы по установке оконных и дверных блоков, плит перекрытий, панелей и т.д. Штукатурные и отделочные работы. Сантехнические работы. Монтаж электросетей. Основные профессии в строительстве: каменщик, монтажник железобетонных и стальных конструкций, газо-и электросварщик, машинист подъемного крана, оператор бетонно-растворного узла, штукатур.

   Практическое задание: Расчет фундамента 1-этажного дома.
Экскурсия на строительное предприятие, в профессиональные учебные учреждения по данному направлению. Выполнение практических заданий, связанных с элементами профессиональной деятельности людей строительных специальностей: расчеты материалов на ремонт квартиры, составление эскизов интерьеров жилых и административных помещений, составление сметы на ремонт жилья или школьных помещений, упражнения по строительству стен домов с использованием современных материалов, упражнения по выполнению штукатурных, малярных и других отделочных работ и т.д. Исследование представленных в магазинах видов строительных материалов. Выполнение проектов, связанных с историческими аспектами развития этой отрасли промышленности, с профессиональным самоопределением учащихся. Разработка информационных материалов, буклетов, сайтов, альманахов, альбомов. Анализ вакансий на рынке труда.

 Тема: «Транспорт и логистика»

   Теоретические сведения. Транспорт и логистика – приоритеты развития экономики в Приволжье. Строительство современных автомагистралей и развитие транспортной логистики Транспортная логистика. Виды логистики: бизнес-логистика, закупочная логистика, сбытовая логистика, транспортная логистика, военная логистика, логистика запасов, складская логистика, экологическая логистика. Виды наземного, водного и воздушного транспорта Ярославской области. Водный транспорт. Профессии работников водного транспорта. Судостроительные заводы в г. Ярославле и г. Рыбинске. Профессии судостроителя, сварщика, такелажника.

Железнодорожный транспорт. Образование Северной железной дороги. Перевозка грузов. Пассажирские поезда дальнего следования. Пригородное пассажирское сообщение. Локомотивы: тепловозы и электровозы. Профессии железнодорожного транспорта: машинист и его помощник, осмотрщик вагонов, сцепщик, путевой рабочий. Автоматическое управление движением поездов. Профессии диспетчера, дежурного по станции, дежурного по сортировочной горке.

Автомобильный транспорт. Грузовые и пассажирские перевозки автомобильным транспортом. Профессия водителя автомобиля. Различные категории на право управления транспортным средством Основные узлы автомобиля: кузов, рама, двигатель, силовая передача, передний и задний мосты, колеса. Обслуживание и ремонт автомобиля. Профессия слесаря по ремонту автомобилей. Воздушный транспорт Транспортные средства: самолёты и вертолёты.  Пути сообщения: воздушные коридоры.  Сигнализация и управление: авиамаяки, диспетчерская служба.  Транспортные узлы: аэропорты. Трубопроводный транспорт.
    Практические задания.

Решение задач по разработке маршрутов движения транспортных средств в населенных пунктах, между населенными пунктами с использованием карт местности (перевозка людей, грузов).

Экскурсия в сервисный центр по ремонту и обслуживанию транспортных средств. Экскурсия в структурные подразделения северной железной дороги (СЖД). Экскурсия в транспортный цех промышленного предприятия. Разработка информационных материалов по направлению «Транспорт. Логистика»: профессии, структура труда специалистов; требования к профессиям с набором тестов и упражнений на развитие определенных качеств личности; «Куда пойти учиться?» 
Тема: «Агропромышленный комплекс (АПК)

    Теоретические сведения. Историческая справка. Сущность и назначение АПК. Четыре сферы деятельности АПК. Основные направления агропроизводства: прогрессивные ресурсосберегающие технологии в животноводстве и кормопроизводстве, в полеводстве и растениеводстве, в выращивании овощей и картофеля. Технология выращивания овощей в закрытом грунте. Переработка продукции агропромышленного комплекса. Достижения АПК Ярославской области и проблемы. Профессии и специальности сферы АПК. Потребность рынка труда в рабочих массовых профессий, в фермерах и специалистах. СПУ, агроколледжи, техникумы и вузы по подготовке кадров для АПК.
    Практические работы.  Экскурсии на современное сельхозпредприятие, в фермерское (крестьянское) хозяйство сельского поселения, на предприятие по переработке сельскохозяйственной продукции Ярославской области. Выполнение типичных видов профессиональной деятельности, соответствующих наиболее востребованным профессиям агросферы Ярославской области.
Тема: «Технологии социальной сферы. Наука. Культура. Образование.»

   Теоретические сведения: Сущность и назначение социальной сферы. Структура социальной сферы. Образование, наука, культура, здравоохранение, сфера обслуживания, юриспруденция Ярославского региона. Достижения и проблемы. 
Культура Ярославской области. Органы управления культуры. Учреждения культуры: музеи, театры, библиотеки, культурные центры, центры народного творчества, реставрационные мастерские, художественные мастерские, лекционные залы, фотолаборатории, фотостудии и видеостудии.

Работники учреждений культуры и искусства. Образование Ярославской области. Исторические сведения. Известные педагоги Ярославской земли. Образование сегодня: структура, география, проблемы и перспективы развития. Учреждения образования. Основные виды деятельности работников образования.

    Практические работы. Экскурсия в учреждения социальной сферы Ярославской области. Выполнение типичных видов деятельности, соответствующих наиболее востребованным профессиям социальной сферы в Ярославской области:
Наука. Применение информационных технологий для изучения отдельных вопросов научной тематики (разработка и создание бюллетеней, информ.листовок, буклетов, сообщений, школьных тематических газет, сайта школьного научного общества и др.). Проведение мини исследований в контексте тем научных изысканий ученых нашей области (возможны интеграция с другими предметами школьного обучения, сотрудничество с учреждениями высшего профессионального образования). Технология организации и проведения опытнической работы.

Образование. Разработка и проведение уроков технологии (тема по выбору) с опорой на учебно-методические материалы учителя. Разработка и проведение внеклассных мероприятий (вечер, день технологии, мастер-классы и др.). Сочинение «Проблемы нашей школы. Мои предложения директору по их решению». Мини-проект «Если бы я был учителем технологии…». Изготовление дидактических материалов, пособий, моделей, образцов и т.д. для мастерских школы. Коллективный проект «Школа будущего».

Тема: «Туризм»
    Теоретические сведения. Туризм. Структура отрасли. Перспективы развития туристической деятельности в Ярославской области. Профессии туристической сферы деятельности. Требования к специалистам.

    Практические задания. Проектирование туристических троп, экологических троп, тропинок здоровья для конкретного населенного пункта. Проект «Чем интересен наш район, поселок, улица, дом для туристов?». Музей деревни, поселка, села, района. Публикации о жизни и труде замечательных людей деревни, поселка, района, города, области. 
Тема: «Сфера обслуживания»

    Теоретические сведения. Сфера обслуживания включает торговлю, общественное питание и отрасли непроизводственной сферы. Принципы организации обслуживания населения.

Пути повышения эффективности обслуживания. Культура обслуживания. Эстетика обслуживания 

Развитие сферы услуг в Ярославской области. Деловой этикет в сфере обслуживания. Профессии сферы услуг. Потребности рынка труда в специалистах. Примеры услуг: жилищно-коммунальные услуги, страхование, торговля, банковские услуги, охрана, электроснабжение и др.

     Практические задания.

Экскурсия на предприятия сферы услуг, в профессиональные учебные учреждения, готовящих специалистов этой сферы. Выполнение практических заданий, связанных с элементами профессиональной деятельности специалистов сферы услуг. Выполнение проектов, связанных с профессиональным самоопределением учащихся. Разработка информационных материалов, буклетов, сайтов, альманахов, альбомов. Анализ вакансий на рынке труда.

	                                   Тематическое планирование   5 класс

	                          Раздел «Сельскохозяйственный труд» 

	  Основы аграрной технологии (осенние работы) 
	8

	 Основы аграрной технологии (весенние работы)
	8 

	                                  Раздел «Животноводство» 

	Виды с/х животных. Птицеводство-отрасль животноводства.
	4

	                        Раздел «Технологии домашнего хозяйства»

	Интерьер кухни, столовой  
	1

	                                   Раздел «Электротехника»  

	 Бытовые электроприборы
	1

	                                    Раздел «Кулинария» 

	 Санитария и гигиена на кухне. Физиология питания
	1

	Бутерброды и горячие напитки
	1

	Блюда из круп, бобовых и макаронных изделий  
	2

	Блюда из овощей и фруктов
	1

	Тепловая кулинарная обработка овощей
	1

	Блюда из яиц
	2

	Приготовление завтрака. Сервировка стола к завтраку
	2

	              Раздел «Создание изделий из текстильных материалов» 

	Свойства текстильных материалов
	4

	Конструирование швейных изделий
	4

	Швейная машина
	4

	Технология изготовления швейных изделий  
	9

	                Раздел «Художественные ремёсла» 

	 Декоративно-прикладное искусство
	2

	Основы композиции и законы восприятия цвета при создании предметов декоративно-прикладного искусства 
	1

	Лоскутное шитьё  
	4

	         Раздел «Технологии творческой и опытнической деятельности»

	Исследовательская и созидательная деятельность
	8

	                                                                                                                         Итог
	68 часов


                                                                                                   Поурочное планирование
	№ занятия (урока)
	Дата
	Тема занятия
	Основное содержание
	Характеристика видов деятельности обучающихся
	Домашнее задание

	Сельскохозяйственный труд – 8 часов
	
	

	Основы аграрной технологии (осенние работы) -8 часов
	
	

	1. (1-2)
	
	1.Введение в технологию. Растениеводство – как отрасль сельскохозяйственного производства.

Инструктаж по ТБ при работе на УОУ. 

2.Экскурсия на ПУ.    Многообразие с/х  растений и продолжительность их жизни  в осенний период. Пр./р. Составление таблицы: «Овощные к-ры  их отличительные   признаки»


	Цель и задачи изучения предмета «Тех​нология» в 5 классе. Содержание пред​мета. Последовательность его изучения. Вводный инструктаж.
Творческая проектная деятель​ность. Что такое творческие проекты и этапы его выполнения. 

Понятие о творческой проектной дея​тельности, индивидуальных и коллек​тивных творческих проектах. Цель и за​дачи проектной деятельности в 5 классе. Составные части годового творческого проекта пятиклассников. Этапы выполнения проекта: поисковый (подготовительный), технологический, заключительный (аналитический). Опре​деление затрат на изготовление проект​ного изделия. Испытания проектных изделий.

Подготовка презентации, пояснительной записки и доклада для защиты проекта.
	Знакомиться с содержанием и последо​вательностью изучения предмета «Тех​нология» в 5 классе. Определять цели и задачи проектной деятельности.
Изучать этапы выполнения проекта. Знакомиться с примерами творческих проектов пятиклассников
	Записи в тетради

	2. (3-4)
	
	3.Продукция растениеводства и способы её уборки и хранения.

4. Уборка и учет урожая овощных культур, подготовка урожая к хранению. Пр./р. Уборка и учет урожая

 моркови, свеклы .Отбор, складка на хранение семенного материала


	Основные направления растениеводства: полеводство, овощеводство, плодоводство, декоративное садоводство и цветоводство. Направления растениеводства в регионе, в  своем селе, на пришкольном участке. Значение растений. Понятие «аграрные технологии», «сельско-хозяйственные культуры»  Изучение основных направлений растениеводства. Знакомство с отделами УОУ и представленными в них направлениях растениеводства

Изучение ПТБ на УОУ. Изучение с/х полевых, зерновых, плодовых, овощных культур. Технология выращивания зернобобовых  плодовых и ягодных, овощных, кормовых растений Овощные культуры (лук репчатый, морковь и свёкла столовая): сорта, семена, способ посадки, уборка урожая. Понятие об урожае и урожайности. Технология уборки и способы учёта  урожая. Подготовка участка к осенней основной обработке почвы под огурцы и томаты. Правила охраны  труда,  Т/Б и личная гигиена при уборке урожая.
	Планировать осенние 
	Записи в тетради

	3. (5-6)
	
	5.Ведущие овощные и цветочно-декоративные культуры  региона.

6. Выбор способа обработки почвы и необходимых ручных орудий, осенняя обработка почвы. 

Пр./р. Подготовка участка к осенней  обработке почвы и посадке луковичных растений..
	Группировка и характеристика овощных и цветочно-декоративных культур региона и их характеристики. ПТБ при работе с садовым инвентарём. Уборка растительных оста-в с делянки, закладка  в компостную кучу/Виды основной обработки почвы. Предпосевная подготовка почвы. Применение различных способов обработки почвы в осенний период, осенняя перекопка почвы, подготовка почвы под посадку луковичных растений.
	
	Записи в тетради

	4.(7-8)
	
	7. Технология выращивания луковичных культур. Профессии растениеводства.

8. Посадка луковиц тюльпанов и нарциссов.. Пр./р Подготовка семян овощных культур к подзимнему посеву.
	Правила послепосевной обработки почвы. Виды луковичных растений, особенности их  выращивания, оптимальные сроки посадки, особенности подготовки почвы под посадку луковичных растений, укрытие посадок на зиму. Подзимние посевы и посадки. Способы размножения овощных и ягодных к-р. Подготовка луковиц в по садке: сортировка по размерам, сортам, цветовой гамме. Определение глубины по садки луковицы в зависимости от её размера, расстояния между рядами и луковицами в ряду. Посадка луковиц. Перечень профессий связанных с растениеводством, краткая характеристика профессий.
	
	Записи в тетради

	Животноводство  - 4 часа
	
	
	

	5(9-10)
	
	9.Виды с/х животных Птицеводство – отрасль животноводства 

10.Биологич особенности и хозяйственная ценность кур, уток, гусей, индеек

П/Р Изготовление кормушек и поилок.
	Виды с/х животных. Типы животноводческих предприятий. Значение животноводства и птицеводства Виды с/х  птицы. Её биологические и хозяйственные особенности. Понятие о породе. Продукция птицеводства её питательные свойства. Виды домашней птицы. Птица, разводимая в местных условиях. Изготовление кормушек и поилок из подручного материала (Пластиковые бутылки)
	Сбор информации и описание примеров разведения животных для удовлетворения различных потребностей человека, классификация этих потребностей. Сбор информации и описание условий содержания животных .
	Записи в тетради

	6(11-12)
	
	11.Требования  к условиям содержания молодняка с/х. птицы. Профессии птицеводства.

 Правила безопасного труда при работе с птиц

12.Правила заго​товки дикорастущих растений для подкормки птицы.
П/Р заготовка корма на зиму для птиц
	Содержание птицы в коллективных фермерских и индив-ных хоз-вах. Безвыгульное, с выгулом и ограниченное содержание птицы .Помещения для содержания  птицы. Оборудование птичника. Способы получения потомства с/х птицы. Инкуба торы. Уход за цыплятами. Рацион кормления молодняка птиц в зависимости от возраста. Правила безопасного труда при работе с сельскохозяйственной птицей. Профессии, связанные с  получением продукции птицеводства. Уход за птичником. Заготовка травы (крапивы) для подкормки птицы, раскладка травы для просушки.
	
	

	Технологии домашнего хозяйства – 2 часа
	
	
	

	Интерьер кухни, столовой  -2 часа
	
	
	

	7(13-14)
	
	13.Интерьер кухни. Столовой. П\Р 14.Проектирование кухни с помощью ПК
	Понятие об интерьере. Требования к интерьеру (эргономические, санитарно-гигиенические, эстетические).

Планировка кухни. Разделение

кухни на рабочую и обеденную зоны. Цветовое решение кухни.

Использование современных

материалов в отделке кухни. Декоративное оформление. Современные

стили в оформлении кухни. Проектирование кухни на ПК. Оборудование кухни и его рациональное размещение в интерьере. 

	Знакомиться с примерами творческих проектов пятиклассников по разделу «Технологии домашнего хозяйства». Определять цель и задачи проектной деятельности по разделу. Знакомиться с эргономическими, сани​тарно-гигиеническими, эстетическими требованиями к интерьеру. Находить и представлять информацию об устройстве современной кухни. Планировать кухню с помощью шабло​нов в рабочей тетради и с помощью компьютера
	§3, стр.10-18,

записи в тетр. учить.

Выполнить практ. работу: разработать интерьер кухни или столовой

	8(15)
	
	15.Бытовые электроприборы на кухне
	Общие сведения о видах, принципе действия и правилах эксплуатации бытовых электроприборов на кухне: бытового холодильника, микроволновой печи (СВЧ), посудомоечной машины и др.
	-знать:общие сведения о видах, принципе действия и правилах эксплуатации бытовых электроприборов на кухне

-понимать: принцип действия и правила эксплуатации микроволновой печи и бытового холодильника.

-уметь: пользоваться бытовой техникой на кухне.
	§4, стр.20-23,

записи в тетр. учить.

Подготовить сообщение или презентацию о декоративно-прикладных ремёслах.

	Кулинария – 9 часов
	
	
	

	9(16-17)
	
	16.Санитария и гигиена на кухне. Физиология питания.
П/Р Подготовка посуды и инвентаря к приготовлению пищи. Составление режима питания 

17.Бутерброды и горячие напитки.

П/р: «Приготовление бутербродов и горячих напитков».


	Санитарно-гигиенические требования к лицам, приготовляющим пищу, к при​готовлению пищи, к хранению продук​тов и готовых блюд. Необходимый набор посуды для приго​товления пищи. Правила и последова​тельность мытья посуды. Уход за по​верхностью стен и пола. Моющие и чис​тящие средства для ухода за посудой, поверхностью стен и пола.
 Безопасные приёмы работы на кухне.
Правила безопасной работы с газовыми плитами, электронагревательными прибо​рами, с горячей посудой и жидкостью, ножом и приспособлениями. Первая по​мощь при порезах и ожогах паром или кипятком.
Питание как физиологическая потреб​ность. Пищевые (питательные) вещества. Значение белков, жиров, углеводов для жизнедеятельности человека. Пищевая пирамида. Роль витаминов, минераль​ных веществ и воды в обмене веществ, их содержание в пищевых продуктах. Пищевые отравления. Правила, позво​ляющие их избежать. Первая помощь при отравлениях. Режим питания Продукты, применяемые для приготов​ления бутербродов. Значение хлеба в питании человека. Профессия пекарь. Виды бутербродов. Технология приго​товления бутербродов. Инструменты и приспособления для нарезки. Требо​вания к качеству готовых бутербродов. Условия и сроки их хранения. Подача бутербродов.
Виды горячих напитков (чай, кофе, ка​као, горячий шоколад). Сорта чая, их вкусовые достоинства, полезные свойст​ва. Влияние эфирных масел, воды на ка​чество напитка. Технология заварива​ния, подача чая.
Сорта и виды кофе. Устройства для раз​мола зёрен кофе. Технология приготов​ления, подача кофе. Приборы для при​готовления кофе.
Получение какао-порошка. Технология приготовления какао, подача напитка
	Знакомиться с примерами творческих проектов пятиклассников по разделу «Кулинария».
Определять цель и задачи проектной деятельности по разделу. Овладевать навыками личной гигиены при приготовлении и хранении пищи. Организовывать рабочее место. Опреде​лять набор безопасных для здоровья моющих и чистящих средств для мытья посуды и уборки помещения.

Осваивать безопасные приёмы работы

с кухонным оборудованием, колющими и режущими инструментами, горячей посудой, жидкостью.

Оказывать первую помощь при порезах и ожогах.

Находить и представлять информацию о содержании в пищевых продуктах витаминов, минеральных солей и микроэлементов.

Осваивать исследовательские навыки при проведении лабораторных работ по определению качества пищевых продуктов и питьевой воды. Составлять индивидуальный режим питания и дневной рацион на основе пищевой пирамиды. Приготовлять и оформлять бутерброды. Определять вкусовые сочетания продук​тов в бутербродах.
Подсушивать хлеб для канапе в жарочном шкафу или тостере. Приготовлять горячие напитки (чай, ко​фе, какао).
Проводить сравнительный анализ вкусо​вых качеств различных видов чая и кофе.
Находить и предъявлять информацию о растениях, из которых можно пригото​вить горячие напитки. Дегустировать бутерброды и горячие напитки. Знакомиться с профессией пекарь
	§5 стр 29-37,

§6  , стр37-41,

записи в тетр. учить. Принести продукты для бутербродов

§7-8, стр.

42-51

записи в тетр. учить



	10

(18-19)
	
	18.Блюда из круп, бобо​вых и мака​ронных изделий 

19.П/р: «Приготовление блюда из крупы или макаронных изделий».
	Виды круп, бобовых и макаронных из​делий, применяемых в питании челове​ка. Подготовка продуктов к приготовле​нию блюд. Посуда для приготовления блюд. Технология приготовления крупя​ных рассыпчатых, вязких и жидких каш. Требования к качеству каши. Примене​ние бобовых в кулинарии. Подготовка к варке. Время варки. Технология приго​товления блюд из макаронных изделий. Подача готовых блюд
	Читать маркировку и штриховые коды на упаковках.
Изучать устройство кастрюли-кашеварки. Выполнять механическую кулинарную обработку крупы, бобовых. Определять экспериментально опти​мальное соотношение крупы и жидкости при варке гарнира из крупы. Готовить рассыпчатую, вязкую и жид​кую кашу. Определять консистенцию блюда.
Готовить гарнир из бобовых или мака​ронных изделий.
Находить и предъявлять информацию о крупах и продуктах их переработки; о блюдах из круп, бобовых и макарон​ных изделий.
Дегустировать блюда из круп, бобовых и макаронных изделий. Знакомиться с профессией повар
	§9, стр.51-57, записи в тетр. учить

	11

(20-21)


	
	20.Блюда из сырых овощей и фруктов.

П/р: «Механическая кулинарная обработка и приготовление салата из сырых овощей и фруктов».

21.Тепловая кулинарная обработка овощей.

 П/р: «Приготовление блюда из вареных овощей».


	Пищевая (питательная) ценность овощей и фруктов. Содержание влаги в продук​тах, её влияние на качество и сохран​ность продуктов. Способы хранения овощей и фруктов. Свежезаморожен​ные овощи. Подготовка к заморозке, хранение и условия кулинарного использования свежезамороженных продуктов.
Влияние экологии окружающей среды на качество овощей и фруктов. Опреде​ление доброкачественности овощей по внешнему виду. Методы определения количества нитратов в овощах с помо​щью измерительных приборов в химиче​ских лабораториях, при помощи бумаж​ных индикаторов в домашних условиях.
Способы удаления лишних нитратов из овощей.
Общие правила механической кулинар​ной обработки овощей. Особенности обработки листовых и пряных овощей, лука и чеснока, тыквенных овощей, тома​тов, капустных овощей. Правила кулинарной обработки, обеспе​чивающие сохранение цвета овощей и витаминов. Правила измельчения ово​щей, наиболее распространённые фор​мы нарезки овощей. Инструменты и при​способления для нарезки. Использование салатов в качестве само​стоятельных блюд и гарниров к мясным и рыбным блюдам. Технология приготов​ления салата из сырых овощей (фруктов). Украшение готовых блюд продуктами, входящими в состав салатов, зеленью. Значение и виды тепловой обработки продуктов (варка, припускание, блан​ширование, жарение, пассерование, тушение, запекание). Преимущества
и недостатки различных способов тепло​вой обработки овощей. Технология при​готовления салатов и винегретов из варё​ных овощей. Условия варки овощей для салатов и винегретов, способствую​щие сохранению питательных веществ и витаминов. Требования к качеству и оформлению готовых блюд
	Определять доброкачественность овощей и фруктов по внешнему виду и при помощи индикаторов. Выполнять кулинарную механическую обработку овощей и фруктов. Выполнять нарезку овощей ломтиками, кружочками, соломкой, брусочками и кубиками.
Выполнять художественное украшение салатов.
Осваивать безопасные приёмы работы ножом и приспособлениями для нарез​ки овощей. Отрабатывать точность и ко​ординацию движений при выполнении приёмов нарезки.
Читать технологическую документа​цию. Соблюдать последовательность
приготовления блюд по технологиче​ской карте.
Готовить салат из сырых овощей или фруктов.
Осуществлять органолептическую оцен​ку готовых блюд.
Овладевать навыками деловых, уважи​тельных, культурных отношений со все​ми членами бригады (группы). Находить и представлять информацию об овощах, применяемых в кулинарии, блюдах из них, об их влиянии на сохра​нение здоровья человека

Осваивать безопасные приёмы тепловой обработки овощей.
Готовить гарниры и блюда из варёных овощей.
Осуществлять органолептическую оцен​ку готовых блюд.
Овладевать навыками деловых, уважи​тельных, культурных отношений со все​ми членами бригады. Находить и представлять информацию о способах тепловой обработки, позво​ляющих сохранять питательные веще​ства и витамины
	§10, стр. 58-63

записи в тетр. учить.

§11, стр. 63-66

записи в тетр. учить.

	
	
	
	
	
	

	12 

(22)
	
	22.Блюда из яиц.

П/р: «Приготовление блюд из яиц»
	Значение яиц в питании человека. Использование яиц в кулинарии. Меры предосторожности при работе с яйцами. Способы определения свежести яиц. Способы хранения яиц. Технология приготовления блюд из яиц. Приспособ​ления для взбивания. Способы варки куриных яиц: всмятку, в мешочек, вкру​тую. Подача варёных яиц. Жарение яиц: приготовление яичницы-глазуньи, омле​та натурального. Подача готовых блюд
	Определять свежесть яиц с помощью овоскопа или подсоленной воды. Готовить блюда из яиц. Находить и представлять информацию о способах хранения яиц без холодиль​ника, блюдах из яиц, способах оформ​ления яиц к народным праздникам
	§12, стр.66-70,

записи в тетр. учить
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 (23-24)
	
	23.Приготовле​ние завтрака. Сервировка стола к зав​траку.

 24.П/р: « Приготовление завтрака. Сервировка стола к завтраку».


	Меню завтрака. Понятие о калорийно​сти продуктов. Понятие о сервировке стола. Особенности сервировки стола к завтраку. Набор столового белья, при​боров и посуды для завтрака. Способы
складывания салфеток. Правила поведе​ния за столом и пользования столовыми приборами
	Подбирать столовое бельё для серви​ровки стола к завтраку. Подбирать столовые приборы и посуду для завтрака.
Составлять меню завтрака. Рассчитывать количество и стоимость продуктов для завтрака.
Выполнять сервировку стола к завтраку, овладевая навыками эстетического оформления стола. Складывать сал​фетки.
Участвовать в ролевой игре «День рождение»
	§13, стр.71-75,

записи в тетр. учит

	Создание изделий из текстильных материалов – 22 часа
	
	

	Свойства текстильных материалов -4 часа
	
	

	14   

(25-26)
	
	25.Производст​во текстиль​ных мате​риалов. 

26.Л/ р: «Определение направления долевой нити»

 «Определение лицевой и изнаночной сторон».


	Классификация текстильных волокон. Способы получения и свойства нату​ральных волокон растительного происхождения. Изготовление нитей и тканей
в условиях прядильного, ткацкого и отде​лочного современного производства и в домашних условиях. Основная и уточная нити в ткани. Ткацкие переплетения: полотняное, саржевое, сатиновое и атласное. Лицевая и изнаночная сто​роны ткани
	Знакомиться с примерами творческих проектов пятиклассников. Определять цель и задачи проектной деятельности.

Составлять коллекции тканей из натуральных волокон растительного проис​хождения.
Исследовать свойства хлопчатобумаж​ных и льняных тканей. Изучать характеристики различных видов волокон и материалов: тканей, ниток, тесьмы, лент по коллекциям. Определять направление долевой нити в ткани.
Исследовать свойства нитей основы и утка.
Определять лицевую и изнаночную сто​роны ткани.
Определять виды переплетения нитей в ткани.
Находить и предоставлять информацию о производстве нитей и тканей в домаш​них условиях, об инструментах и приспо​соблениях, которыми пользовались для этих целей в старину
	§14, стр.82-90,

записи в тетр. учить.

Оформить коллекцию тканей.



	15 

(27-28)
	
	27.Свойства
текстильных
материалов 

28.Л/р: «Изучение свойств тканей из хлопка и льна»

«Сравнительный анализ прочности окраски тканей».
	Общие свойства текстильных материа​лов: физические, эргономические, эстетические, технологические. Виды
и свойства текстильных материалов из волокон растительного происхожде​ния: хлопчатобумажных и льняных тканей, ниток, тесьмы, лент
	Изучать свойства тканей из хлопка и льна. Проводить анализ прочности окраски тканей.
Знакомиться с профессиями оператор прядильного производства и ткач.
Оформлять результаты исследований
	§14 повторить,

§ 15учить, с.90-93,записи в тетр. учить.

Выполнить практ. работу: изготовить образец ткани. Подготовить сообщение об истории шв. Машины.

	  Швейная машина -4 часа

	116  

(29-30)
	
	29.Современная бытовая шв. машина с электроприводом.

Подготовка швейной машины к работе.

П/Р Упражнение в шитье на швейной машине, не заправленной нитками.

П/Р Заправка швейной машины нитками. 

30.Упражнение в шитье на машине, заправленной нитками.
	Современная бытовая швейная машина с электрическим приводом. Основные узлы швейной машины. Организация рабочего места для выполнения машинных работ. Подготовка швейной машины к работе: намотка нижней нитки

на шпульку, заправка верхней и нижней

ниток, выведение нижней нитки наверх
	Изучать устройство современной бытовой швейной машины с электрическим приводом.

Подготавливать швейную машину к работе: наматывать нижнюю нитку на шпульку,

заправлять верхнюю и нижнюю нитки, выводить нижнюю нитку наверх
	§19, стр.119-120,

записи в тетр. учить.

Подготовиться к зачёту.
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(31-32)
	
	31 Основные операции при машинной обработке изделия. ВТО ткани.

32.Приёмы работы на швейной машине 

Л/р: «Исследование работы регулирующих механизмов швейной машины».
	Приёмы работы на швейной машине: начало работы, поворот строчки под углом, закрепление машинной строчки в начале и в конце работы, окончание работы. Неполадки, связанные с неправильной заправкой ниток. Назначение и правила использования регулирующих механизмов: переключателя вида строчек, регулятора длины стежка, клавиши шитья назад
	Выполнять прямую и зигзагообразную машинные строчки с различной длиной стежка по намеченным линиям по прямой и с поворотом под углом с использованием переключателя вида строчек и регулятора длины стежка. Выполнять закрепки в начале и в конце строчки с использованием клавиши шитья назад.

Находить и представлять информацию об истории швейной машины. Овладевать безопасными приёмами труда
	§22, стр.135-137.записи в тетр. учить.

Оформить образцы машинных швов.

§20-21,  стр.127-134,

записи в тетр. учить. 



	Конструирование швейных изделий – 4 часа
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(33-34)
	
	33.Конструиро​вание швей​ных изделий Снятие мерок. 

34.Пр.р. «Снятие мерок и изготовление выкроек».

	Понятие о чертеже и выкройке швейно​го изделия. Инструменты и приспособ​ления для изготовления выкройки. Определение размеров швейного изделия. Расположение конструктивных линий фигуры. Снятие мерок . 
	Снимать мерки с фигуры человека и записывать результаты измерений. Рассчитывать по формулам отдельные элементы чертежей швейных изделий. 

	§16, стр.95-97, 105-106,

записи в тетр. учить. Принести линейку закройщика, лист ватмана.
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(35-36)
	
	35.Построение чертежа конструкции изделий  

36.Подготовка выкройки к раскрою 

П/р «Изготовление выкроек»


	 Особен​ности построения выкроек салфетки, подушки для стула, фартука, прямой юбки с кулиской на резинке, сарафана, топа. Подготовка выкройки к раскрою. Копирование готовой выкройки. Правила безопасной работы с ножни​цами
	Строить чертёж швейного изделия в масштабе 1 : 4 и в натуральную вели​чину по своим меркам или по заданным размерам. Копировать готовую выкройку. Находить и представлять информацию об истории швейных изделий
	§16, стр.95,99.

Принести  готовую выкройку основы фартука, цветную бумагу.



	Технология изготовления швейных изделий – 9 часов
	
	

	20  

(37)
	
	37.Раскладка деталей выкройки на ткань. ПТБ

П/р: «Раскрой швейного изделия».
	Подготовка ткани к раскрою. Раскладка выкроек на ткани с учётом направления долевой нити. Особенности раскладки выкроек в зависимости от ширины ткани и направления рисунка. Инструменты
и приспособлений для раскроя:  Обмеловка выкройки с учётом припусков на швы.
Выкраивание деталей швейного изде​лия. Критерии качества кроя. Правила безопасной работы с портновскими булавками
	Определять способ подготовки данного вида ткани к раскрою. Выполнять экономную раскладку выкроек на ткани с учётом направления долевой нити, ширины ткани и направления рисунка, обмеловку с учётом припусков на швы.
Выкраивать детали швейного изделия. Находить и предъявлять информацию об истории создания инструментов для раскроя
	§17, стр.107-111.

Принести крой фартука.
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 (38)
	
	38.Швейные ручные работы. Терминология ручных работ. ПТБ

Пр.р. «Изготовление образцов ручных работ».
	Понятие о стежке, строчке, шве. Инстру​менты и приспособления для ручных работ. Требования к выполнению руч​ных работ. Правила выполнения прямо​го стежка. Способы переноса линий выкройки на детали кроя: с помощью резца-колёсика, прямыми стежками, с помощью булавок.
	Изготовлять образцы ручных работ: пере​нос линий выкройки на детали кроя с по​мощью резца-колёсика, прямыми стежка​ми, с помощью булавок; 
	§18 стр.112-119

 стр.118-119

	22 

 (39)
	
	39.Основные операции при ручных работах,


	Основные операции при ручных рабо​тах: предохранение срезов от осыпа​ния — ручное обмётывание; временное соединение деталей — смётывание; временное закрепление подогнутого края — замётывание (с открытым и за​крытым срезами)
	Изготовлять образцы ручных работ:  обмётывание косыми (или петельными) стежками; за-мётывание (вподгибку с открытым срезом и вподгибку с закрытым срезом); смёты-вание
	стр.115-118.
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 (40-41)
	
	40.Швейные машинные работы. Влажно-теп​ловая обра​ботка. 

П/р: «Изготовление образцов машинных работ. 

41.Проведение влажно-тепловых работ».
	Основные операции при машинной обра​ботке изделия: предохранение срезов от осыпания — обмётывание машинной зигзагообразной строчкой и оверлоком; постоянное соединение деталей — стачи​вание; постоянное закрепление подогну-

того края – застрачивание (с открытым и закрытым срезами). Требования к выполнению машинных работ. Оборудование для влажно-тепловой обра​ботки ткани. Правила выполнения влаж​но-тепловых работ. Основные операции влажно-тепловой обработки: приутюживание, разутюживание, заутюживание. Классификация машинных швов: соеди​нительных (стачной шов вразутюжку и стачной шов взаутюжку) и краевых (шов вподгибку с открытым срезом и шов вподгибку с открытым обмётанным сре​зом, шов вподгибку с закрытым срезом)
	Изготовлять образцы машинных работ: обмётывание зигзагообраз​ными стежками, застрачивание (вподгибку с открытым срезом и вподгибку с закрытым срезом); стачи​вание.

Проводить влажно-тепловую обработку на образцах машинных швов: приутюживание, разутюживание, заутюживание
	§21стр 131-135

§22, стр.135-137.

записи в тетр. учить.

Оформить образцы машинных швов.
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 (42-45)
	
	42.Технология изготовле​ния швейных изделий 

Подготовка деталей кроя к обработке. П/р «Обработка карманов  и соединение  с нижней частью фартука»


	Подготовка ткани к раскрою. Раскладка выкроек на ткани с учётом направления долевой нити.  Инструменты и приспособления для раскроя. Обмеловка выкройки с учётом припусков на швы. Выкраивание деталей швейного изделия. Правила безопасной работы с портновскими булавками. Способы переноса линий выкройки на детали кроя: с помощью резца-колёсика, прямыми стежками, с помощью булавок. Основные операции при ручных работах: временное соединение деталей - смётывание; временное закрепление подогнутого края - замётывание (с открытым и закрытым срезами); постоянное соединение деталей - стачивание; постоянное закрепление подогнутого края -застрачивание (с открытым и закрытым срезами). Требования к выполнению машинных работ. Классификация машинных швов: соединительные (стачной шов вразутюжку и стачной шов взаутюжку) и краевые (шов вподгибку с открытым срезом и шов вподгибку с открытым обмётанным срезом, шов вподгибку с закрытым срезом). Технология пошива фартука: 

подготовка деталей кроя к обработке; обработка н. ч . фартука; правила обработки карманов и соединение с н. ч. фартука. Художественная отделка изделия. Влажно-тепловая обработка. Приёмы в/т обработки.
	Изучать последовательность изготовле​ния швейных изделий. Обрабатывать проектное изделие по индивидуальному плану. Осуществлять самоконтроль и оценку качества готового изделия, анализиро​вать ошибки.
Находить и представлять информацию об истории одежды, швейных изделий. Овладевать безопасными приёмами труда. Знакомиться с профессиями закройщик и портной
	§23, стр.137-143.

Выполнить практ. работу  до конца

	
	
	43.Обработка срезов фартука

П/р «Обработка срезов фартука»
	
	
	

	
	
	44.Обработа пояса и соединение с нижней частью фартука

П/р «Обработка пояса и соединение с нижней частью фартука»
	
	
	

	
	
	45.Окончательная обработка фартука

П/р «Окончательная обработка фартука»
	
	
	

	Художественные ремёсла – 8 часов
	
	
	

	Декоративно-прикладное искусство – 2 часа
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(46-47)
	
	46. Декоративно-прикладное искусство. 

47.Экскурсия в школьный музей.
	Понятие «декоративно-прикладное

искусство». Традиционные и современные виды декоративно-прикладного искусства России: узорное ткачество, вышивка, кружевоплетение, вязание, роспись по дереву, роспись по ткани, ковроткачество. Знакомство с творчеством народных умельцев своего края, области, села.
Приёмы украшения праздничной одеж​ды в старину: отделка изделий вышив​кой, тесьмой; изготовление сувениров к праздникам


	Изучать лучшие работы мастеров декоративно-прикладного искусства родного края.

Зарисовывать и фотографировать наи​более интересные образцы рукоделия. Анализировать особенности декоратив​но-прикладного искусства народов России.
Посещать краеведческий музей (музей этнографии, школьный музей).
Находить и предъявлять информацию о народных промыслах своего региона, о способах и материалах, применяемых для украшения праздничной одежды в старину
	§24, стр.149-156,

подготовить сообщение или презентацию

	Основы композиции – 1 часа
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 (48)
	
	48.Основы композиции и законы восприятия цвета
при создании предметов декоратив​но-приклад​ного искус​ства.

 П/р: «Создание графической композиции, орнамента на ПК»

 
	Понятие «композиция». Правила, приёмы и средства композиции. Статичная и дина​мичная, ритмическая и пластическая ком​позиции. Симметрия и асимметрия. Фак​тура, текстура и колорит в композиции. Понятие «орнамент». Символика в орна​менте. Применение орнамента в народ​ной вышивке. Стилизация реальных форм. Приёмы стилизации. Цветовые сочетания в орнаменте. Ахро​матические и хроматические цвета. Основные и дополнительные, тёплые и холодные цвета. Гармонические цве​товые композиции.
Возможности графических редакторов персональных компьютеров в создании эскизов, орнаментов, элементов компо​зиции, в изучении различных цветовых
сочетаний. Создание композиции на компьютере с помощью графическо​го редактора. Профессия художник декоративно-прикладного искусства и народных промыслов
	Зарисовывать природные мотивы с нату​ры и осуществлять их стилизацию. Выполнять эскизы орнаментов для сал​фетки, платка, одежды, декоративного панно.
Изучать гармонические цветовые компо​зиции.
Создавать графические композиции на листе бумаги или на компьютере с помощью графического редактора
	§25,стр.156-161.

§27,стр164-169.

	Лоскутное шитьё – 4 часа
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 (49-50)
	
	49.Лоскутное шитьё. 

50.П/р: «Изготовление образцов лоскутных узоров.»
	Краткие сведения из истории создания изделий из лоскутов. Возможности лос​кутной пластики, её связь с направления​ми современной моды. Традиционные узоры в лоскутном шитье: «спираль», «изба» и др.
Материалы для лоскутного шитья, под​готовка их к работе. Инструменты и при​способления.


	Изучать различные виды техники лос​кутного шитья.
Разрабатывать узор для лоскутного шитья на компьютере с помощью графи​ческого редактора. Изготовлять шаблоны из картона или плотной бумаги.


	§28, стр.170-172, 

Подготовить презентацию о лоскутном шитье.
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(51-52) 
	
	51.Виды способов сборки лоскутков.

52.П/р: «Изготовление лоскутного изделия». 


	Лоскутное шитьё по шабло​нам: изготовление шаблонов из плотного картона, выкраивание деталей, создание лоскутного верха (соединение деталей между собой). Аппликация и стёжка (выстёгивание) в лоскутном шитье. Тех​нология соединения лоскутного 

верха с подкладкой и прокладкой. Обработка срезов лоскутного изделия
	Подбирать лоскуты ткани, соответст​вующие по цвету, фактуре, волокнисто​му составу для создания лоскутного изделия.
Изготовлять образцы лоскутных узоров. Обсуждать наиболее удачные работы. Находить и представлять информацию об истории лоскутного шитья
	§29, стр.173-177.

	«Технология творческой деятельности» - 8 часов 
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(53-54)
	
	53. Понятие о творческой проектной деятельности. Цели, задачи.

54.Этапы выполнения

творческого проекта


	Реализация этапов выполнения творческого проекта. Выполнение требований к готовому изделию. Расчет затрат на изготовление проекта. Понятие «проект». Последовательность выполнения проекта. Определение потребности, выбор темы проекта. Перечень критериев изделия. Банк первоначальных идей.  Выбор лучшей идеи на основании анализа предложенных вариантов. Составление звездочки обдумывания Дизайн-анализ. Проработка лучшей идеи. Экспериментирование с материалами. Выбор оборудования и инструментов. Разработка технологической документации.
	Знакомится с примерами творческих проектов пятиклассников. 

Определять цель и задачи проектной деятельности.

Выполнять проект по разделу «Художественные ремёсла» Оформление звездочки обдумывания в дневнике. Эскизирование лучшей идеи. Дизайн-анализ. Выполнение экспериментальной работы по выбору материалов для изделия. Выбор оборудования и инструментов. Составление технологической карты. Изготовление изделия в соответствии с технологической картой, внесение изменений, соблюдение ПТБ
	§1, стр5., выучить записи в тетради.

§2, стр.6-8

работа над пояснительной запиской к проекту.
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(55-56)
	
	55. Банк творческих проектов.

56.Выполнение творческого проекта.. 

	Инструктирование по ТБ. Алгоритм оценивания проекта.

Этапы выполнения проекта: поисковый (подготовительный), технологический, заключительный (аналитический). Определение затрат на изготовление проектного изделия. Испытания проектных изделий. 


	Изготовление изделия в соответствии с технологической картой, внесение изменений, соблюдение ПТБ. Выполнение упражнения «Оценка результата проекта». Подготовка к защите, Оформление документации. Презентация изделия (защита). 
	§1-2 повторить, стр.5-8
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(57-58)
	
	57. Выполнение творческого проекта . 

58. Оформление портфолио. 


	Оформление портфолио. Подготовка
электронной презентации
	Оформлять портфолио и пояснительную
записку к творческому проекту. Подготавливать электронную презента​цию проекта. Составлять доклад к защите творческо​го проекта
	выполнить творческий проект
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 (59-60)
	
	59-60.Защита творческого

Проекта.


	Подготовка презентации, пояснительной записки и доклада для защиты творческого проекта.
	Защищать творческий проект
	

	Сельскохозяйственный труд – 8 часов
	
	
	

	Основы аграрной технологии (весенние работы)- 8 часов
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(61-62)
	
	61.Прав. Т.Б. Приемы выращивания культ-х растений.  Выбор культур для весенних посевов и посадок на учебно-опытном участке

62.Технология выращивания рассады овощных растений  

Пр./р. Подготовка

теплицы, посев рассады.
	Правила охраны труда, ТБ и личной гигиены при работе в открытом и закрытом грунте. Семенное и вегетативное размножение растений. Особенности семенного размножения растений Выращивание однолетних зеленных культур в закрытом грунте. Зависимость глубины посева семян от их размера. Способы подготовки семян к посевы, способы ускорения прорастания семян. Определение всхожести семян Технология рассадного способа выращивания капусты, тома огурцов и др. ов-ых ку-ур. Определение культур для посадки на УОУ в соответствии с намеченными планами. Выбор семян растений по срокам и условиям посадки. Опред-ие очереди и места посадки растений
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(63-64)
	
	63.Особенности технологии выращивания однолетних, двулетних и многолетних растений 

Определение качества семян, подготовка семян к посеву. 

64.Пр./р. Составление схемы посева семян и посадки с/х культур.
	Характеристика и особенности агротехники однолетних, двулетних и многолетних растений. Понятие 2-х летние овощные культуры. Способы посадки. Сроки и приемы посадки семенников 2-х летних овощных культур.

Технология ухода за рассадой овощных культ. Регулирование t-ры, влажности почвы в теплице. Понятия «однолетние зелёные», «предшествующие» культуры, «чистый пар». Сроки и способы посева семян зелёных культур. Профессии, связанные с технологиями выращивания культ-ных растений. Использование способов определения качества и всхожести семян на практике. Замачивание семян, обработка семян препаратами для стимуляции прорастания и корнеобразования. Размещение замоченных семян в теплом месте 
	
	

	35. 

(65-66)
	
	65.Понятие о сорте. Сортовые признаки растений

66.Разметка гряд, формирование дорожек (проходов) между грядами.

Пр./р. Выбор инструментов, разметка  и поделка гряд
	Селекционная работа. Профессия селекционер. Сортовые признаки растений. Способы сохранения сортовых признаков при размножении. Определение качества семян,  подготовка семян к посеву. Районированные сорта 

Использование способов определения качества и всхожести семян на практике. Замачивание семян, обработка семян препаратами для стимуляции прорастания и корнеобразования. Размещение замоченных семян в теплом месте Перекопка почвы, рыхление, измельчение комков.
	
	Записи в тетради

	36. 

(67-68)
	
	67.Использования органических удобрений при выращивании растений. Фенологические наблюдения. Прав. Т.Б.

Вредители и болезни с/х растений. Виды полезных насекомых. ПТБ

68. Пр./р. Технология применения настоев для защиты  растений от вредителей и болезней
	Виды вредителей и болезней. Виды полезных насекомых. Агротехнические, химические и биологические меры защиты с/х растений от вредителей и болезней. Правила безопасной работы при опрыскивании растений. Виды органических удобрений, подготовка их к внесению в почву. Влияние удобрений на рост растений. Количество внесения удобрений на единицу площади. Фенология. Фенологические наблюдения, для чего они нужны. Рыхление земли на грядах перекопанных осенью, внесение компоста на гряды предназначенные для посева моркови и свёклы
	
	


	                                  Тематическое планирование   6 класс

	                          Раздел «Сельскохозяйственный труд» 

	  Основы аграрной технологии (осенние работы) 
	8

	 Основы аграрной технологии (весенние работы)
	8

	                                  Раздел «Животноводство» 

	Биологические и хозяйственные особенности кроликов
	4

	                     Раздел «Технологии домашнего хозяйства» 

	Интерьер. Комнатные растения в интерьере
	2

	                                   Раздел «Кулинария» 

	Блюда из рыбы и нерыбных продуктов моря
	2

	Блюда из мяса  
	2

	Блюда из птицы
	2

	Заправочные супы
	2

	Приготовление обеда. Сервировка стола к обеду
	2

	            Раздел «Создание изделий из текстильных материалов» 

	Свойства текстильных материалов
	2

	Конструирование швейных изделий
	4

	Моделирование швейных изделий
	2

	Швейная машина
	2

	Технология изготовления швейных изделий  
	12

	                           Раздел «Художественные ремёсла» 

	Вязание крючком
	4

	Вязание спицами
	4

	Раздел «Технологии творческой и опытнической деятельности» 

	Исследовательская и созидательная деятельность
	6

	                                                                                                                     Итог                   
	68 часов


                                                                                       Поурочное планирование
	№

урока
	Дата
	Тема занятия
	Основное содержание
	Характеристика видов деятельности обучающихся
	Домашнее задание

	Сельскохозяйственный труд – 8 часов
	
	

	Технологии растениеводства (осенние работы) -8 часов
	
	

	1

(1-2)
	
	1.Способы хранения продукции растениеводства. Овощехранилища.

2.Уборка и учет урожая овощей, закладка урожая  на хранение.

Пр./р. Уборка и учет урожая картофеля. Отбор, складка на хранение.
	Технология уборки и способы учета урожая. Подготовка участка к осенней основной обработке почвы. Правила охраны труда, Т.Б. и личная гигиена при уборке урожая.
	Уборка и учет урожая, определение качества, закладка урожая на хранение.
	Записи в тетради

	2

(3-4)
	
	3.Технология выращивания двулетних овощных культур

4.Отбор и закладка на хранение семенников двулетних овощных культур.

Пр./р.Подготовка семенников двулетних культур к хранению.
	Особенности агротехники двулетних овощных культур, районированные сорта, их характеристики.
	Отбор наиболее соответствующих сортовым признакам двулетних овощных культур на хранение, для получения в дальнейшем семян.
	Записи в тетради

	3

(5-6)
	
	5.Почва.Способы повышения почвенного плодородия.

6.Осенняя обработка почвы с внесением удобрения.

Пр./р. Выбор способа обработки почвы и необходимых ручных орудий.
	Понятие о почве как основном средстве сельскохозяйственного производства. Типы почв, понятие о плодородии.

Способы повышения почвенного плодородия и защита почв от эрозии.

профессии связанные с выращиванием растений.
	Применение различных способов обработки почвы в осенний период, осенняя перекопка почвы. Внесение удобрений под перекопку.
	Записи в тетради

	4

(7-8)
	
	7.Плодовые и ягодные культуры: выращивание и уход.

8.Подготовка ягодных кустарников к зиме.

Пр./р. Подготовка ягодных кустарников к зимнему периоду.
	Группировка и характеристика плодовых  и ягодных растений, районированные сорта и их характеристики.
	Определение и обрезка старых больных ветвей кустарников(смородина)обработка приствольных кругов, уборка опавшей листвы, мульчирование.
	Записи в тетради

	
	

	Животноводство - 4 часа
	

	5

(9-10)
	
	9.Биологические и хозяйственные особенности кроликов. Понятие о породе.

10.Экскурсия.
	Биологические  особенности и условия содержания кроликов. Кормление, требования к кормам. Понятие о классификации кормов, их питательности.
	Наблюдение за животными, кормление кроликов.
	Записи в тетради

	6

(11-12)
	
	11.Размножение кроликов и уход за молодняком.

12.Правила кормления кроликов. Пр./р. «Подготовка кормов и кормление кроликов»
	Биологические особенности молодняка, особенности кормления. Наиболее распространенные болезни, их признаки и профилактика.
	Составление рационов по образцам, правила замены кормов в рационе.
	Записи в тетради

	Технологии домашнего хозяйства-2 часа.
	

	7

(13-14)
	
	13.Интерьер жилого дома.

14.Комнатные растения и интерьере.

Пр./р. «Уход за комнатными растениями»
	Понятие о жилом помещении: жилой дом, квартира, комната, многоквартирный дом. Зонирование пространства жилого дома. Понятие о композиции в интерьере. Интерьер жилого дома. Современные стили в интерьере. Использование современных материалов и в отделке квартиры. Виды отделки потолка, стен, пола. Декоративное оформление интерьера. Основные виды занавесей для окон.

Понятие о фитодизайне. Роль комнатных растений в интерьере. Размещение комнатных растений в интерьере. Разновидности комнатных растений. Уход за комнатными растениями. Профессия садовник
	Находить и представлять информацию об устройстве современного жилого дома, квартиры, комнаты. Делать планировку комнаты подростка с помощью шаблонов и ПК. Выполнять эскизы с целью подбора материалов и цветового решения комнаты. Изучать виды занавесей для окон и выполнять макет оформления окон. Выполнять электронную презентацию по одной из тем: «Виды штор», «Стили оформления интерьера» и др.

Выполнять перевалку (пересадку) комнатных растений. Находить и представлять информацию о приёмах размещения комнатных растений, об их происхождении. Понимать значение понятий, связанных с уходом за растениями. Знакомиться с профессией садовник
	§1,2стр.5-15 

пр.раб.№1презент

«Декоративное оформление интерьера» стр.15-16.

§3,4,5

подготовиться к пр. раб. №2 стр.27-28

	Кулинария-10 часов
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(15-16)
	
	15. Блюда из рыбы и нерыбных продуктов моря.

16.Пр./р. «Разделка рыбы.

Тепловая обработка рыбы»
	Пищевая ценность рыбы и нерыбных продуктов моря. Содержание в них белков, жиров, углеводов, витаминов. Виды рыбы и нерыбных продуктов моря, продуктов из них. Маркировка консервов. Признаки доброкачественности рыбы. Условия и сроки хранения рыбной продукции. Оттаивание мороженой рыбы Разделка рыбы. Санитарные требования при обработке рыбы. Тепловая обработка рыбы. Технология приготовления блюд из рыбы и нерыбных продуктов моря. Подача готовых блюд. Требования к качеству готовых блюд
	Определять свежесть рыбы органолептическими методами. Определять срок годности рыбных консервов. Подбирать инструменты и приспособления для механической и кулинарной обработки рыбы. Планировать последовательность технологических операций по приготовлению рыбных блюд. Оттаивать и выполнять механическую кулинарную обработку свежемороженой рыбы. Выполнять механическую обработку чешуйчатой рыбы. Разделывать солёную рыбу. Осваивать безопасные приёмы труда. Выбирать готовить блюда из рыбы и нерыбных продуктов моря. Определять качество термической обработки рыбных

блюд. Сервировать стол и дегустировать готовые блюда. Знакомиться с профессией повар. Находить и представлять информацию о блюдах из рыбы и морепродуктов
	§6, задания стр.39

§7, задания стр.46,

§8 задания стр. 50.

	9

(17-18)
	
	17.Блюда из мяса.

18.Пр./р. «Приготовление блюда из мяса»
	Значение мясных блюд в питании. Виды мяса и субпродуктов. Признаки доброкачественности мяса. Органолептические методы определения доброкачественности мяса. Условия и сроки хранения мясной продукции. Оттаивание мороженого мяса. Подготовка мяса к тепловой обработке. Санитарные требования при обработке мяса. Оборудование и инвентарь, применяемые при механической и тепловой обработке мяса. Виды тепловой обработки мяса. Определение качества термической обработки мясных блюд. Технология приготовления блюд из мяса. Подача к столу. Гарниры к мясным блюдам
	Определять качество мяса органолептическими методами. Подбирать инструменты и приспособления для механической и кулинарной обработки мяса. Планировать последовательность технологических операций по приготовлению мясных блюд. Выполнять механическую кулинарную обработку мяса. Осваивать безопасные приёмы труда. Выбирать и готовить блюда из мяса. Проводить оценку качества термической обработки мясных блюд.

Сервировать стол и дегустировать готовые блюда. Находить и представлять информацию о блюдах из мяса, соусах и гарнирах к мясным блюдам
	§9 стр51-56.подготовить, сообщения стр.56,

§10 стр. 57-60.подготовиться к пр.р стр.61 по желанию,(принести фартук, косынку,)

	10

(19-20)
	
	19.Блюда из птицы.

20.Технология приготовления блюд из птицы.

Пр./р. «Приготовление блюд из птицы»
	Виды домашней и сельскохозяйственной птицы и их кулинарное употребление. Способы определения качества птицы. Подготовка птицы к тепловой обработке. Способы разрезания птицы на части. Оборудование и инвентарь, применяемые при механической и тепловой обработке птицы. Виды тепловой обработки птицы. Технология приготовления блюд из птицы. Оформление готовых блюд и подача их к столу
	Определять качество птицы органолептическими методами. Подбирать инструменты и приспособления для механической и кулинарной обработки птицы. Планировать последовательность технологических операций. Осуществлять механическую кулинарную обработку птицы. Соблюдать безопасные приёмы работы с кухонным оборудованием, инструментами и приспособлениями. Готовить блюда из птицы. Проводить дегустацию блюд из птицы. Сервировать стол и дегустировать готовые блюда. Находить и представлять информацию о блюдах из птицы
	§11стр.62-66,

задания стр.67.

	11

(21-22)
	
	21.Заправочные супы.

22. Пр/р. «Приготовление борща»


	Значение супов в рационе питания. Технология приготовления бульонов, используемых при приготовлении заправочных супов. Виды заправочных супов. Технология приготовления щей, борща, рассольника, солянки, овощных супов и супов с крупами и мучными изделиями. Оценка готового блюда. Оформление готового супа и подача к столу
	Определять качество продуктов для приготовления супа. Готовить бульон. Готовить и оформлять заправочный суп. Выбирать оптимальный режим работы нагревательных приборов. Определять консистенцию супа. Соблюдать безопасные приёмы труда при работе с горячей жидкостью. Осваивать приёмы мытья посуды и кухонного инвентаря. Читать технологическую документацию. Соблюдать последовательность приготовления блюд по технологической карте. Осуществлять органолептическую оценку готовых блюд. Овладевать навыками деловых, уважительных, культурных отношений со всеми членами бригады (группы). Находить и представлять информацию о различных супах
	§12 стр 67-71,

задания стр.72 по желанию.
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(23-24)
	
	23.Сервировка стола к обеду.

24.Пр./р. «Приготовление обеда. Сервировка стола к обеду»


	Меню обеда. Сервировка стола к обеду. Набор столового белья, приборов и посуды для обеда. Подача блюд. Правила поведения за столом и пользования столовыми приборами
	Подбирать столовое бельё для сервировки стола к обеду. Подбирать столовые приборы и посуду для обеда. Составлять меню обеда. Рассчитывать количество и стоимость продуктов для приготовления обеда. Выполнять сервировку стола к обеду, овладевая навыками эстетического оформления стола
	§13, стр. 73-77, задание по желаниюстр.77 лоскуты, ножницы, клей карандаш

	Создание изделий из текстильных материалов-22 часа
	

	13

(25-26)
	
	25.Текстильные материалы из химических волокон и их свойства.

26.Пр/.р. «Изучение свойств текстильных материалов из химических волокон»
	Классификация текстильных химических волокон. Способы их получения. Виды и свойства искусственных и синтетических тканей. Виды нетканых материалов из химических волокон
	Составлять коллекции тканей

и нетканых материалов из химических волокон. Исследовать свойства текстильных материалов из химических волокон. Подбирать ткань по волокнистому составу для различных швейных изделий. Находить и представлять информацию о современных

материалах из химических волокон и об их применении в текстиле.

Оформлять результаты исследований.

Знакомиться с профессией оператор на производстве химических волокон
	§14, стр.84-89, задания по желанию стр. 89 (сантиметровая лента, бумага для чертежа, линейка, карандаш)

	14

(27-28)
	
	27.Конструирование 
швейных изделий. Снятие мерок.

28.Пр./р «Снятие мерок  и изготовление выкроек»
	Понятие о плечевой одежде. Понятие об одежде с цельнокроеным и втачным рукавом. Определение размеров фигуры человека. Снятие мерок для изготовления плечевой одежды.
	Снимать мерки с фигуры человека и записывать результаты измерений.

Рассчитывать по формулам отдельные элементы чертежей швейных изделий. Строить чертёж основы плечевого изделия с цельнокроеным рукавом.


	§15стр 89-95, задания по желаниюстр.95(цветная бумага, клей карандаш, ножницы)

Стр.94—95.

	15

(29)
	
	29.Построение чертежа основы плечевого изделия.

Пр/р. «Построение чертежа швейного изделия (в масштабе)»
	Построение чертежа основы плечевого изделия с цельнокроеным рукавом
	Находить и представлять информацию об истории швейных изделий
	§16,стр.95-103,

задание по желаниюстр.103,(ткань, булавки, карандаш, ножницы, выкройки)

	16

(30-31)
	
	30.Моделирование 
швейных изделий.

Пр./р. «Подготовка выкройки к раскрою»

31.Раскрой плечевой одежды.

Пр./р .«Раскрой швейного изделия»
	Понятие о моделировании одежды. Моделирование формы выреза горловины. Моделирование плечевой одежды с застёжкой на пуговицах. Моделирование отрезной плечевой одежды. Последовательность подготовки ткани к раскрою. Правила раскладки выкроек на ткани. Правила раскроя. Выкраивание деталей из прокладки. Критерии качества кроя. Правила безопасной работы иглами и булавками. Подготовка выкройки к раскрою
	Выполнять эскиз изделия. Изучать приёмы моделирования формы выреза горловины.

Изучать приёмы моделирования плечевой одежды с застёжкой на пуговицах. Изучать приёмы моделирования отрезной плечевой одежды. Моделировать проектное швейное изделие.Выполнять экономную раскладку выкроек на ткани, обмеловку  с учётом припусков на швы.  Изготовлять выкройки дополнительных деталей изделия: подкройных обтачек 
и т. д. Готовить выкройку проектного изделия к раскрою. Знакомиться с профессией технолог-конструктор швейного производства
	§16,стр.95-103

§17,стр.103-107,

	17

(32)
	
	32. Технология дублирования деталей

Пр./р. «Дублирование деталей клеевой прокладкой»
	Понятие о дублировании деталей кроя. Приёмы изготовления выкроек дополнительных деталей изделия: подкройной обтачки горловины спинки, подкройной обтачки горловины переда, подборта.Технология соединения детали с клеевой прокладкой. Правила безопасной работы утюгом. Способы переноса линий выкройки на детали кроя с помощью прямых копировальных стежков.
	Выкраивать детали швейного изделия из ткани и прокладки. Дублировать детали кроя клеевой прокладкой. Выполнять правила безопасной работы утюгом.
	§18 стр.108-110

	18

(33)
	
	33.Ручные работы

Пр/ р. «Изготовление образцов ручных швов»
	Правила безопасной работы иглами и булавками.
	Изготовлять образцы ручных работ: перенос линий выкройки на детали кроя с помощью прямых копировальных стежков; примётывание; вымётывание.
	§19 стр. 110-113

	19

(34-35)
	
	34.Работа на швейной машине. Машинная игла.

Пр./р. «Устранение дефектов машинной строчки»

35.Приспо​собления к швейной машине. 

Пр/ р. «Применение приспособлений к швейной машине»
	Устройство машинной иглы. Неполадки, связанные с неправильной установкой иглы, её поломкой. Замена машинной иглы. Неполадки, связанные с неправильным натяжением ниток: петляние сверху и снизу, слабая и стянутая строчка. Назначение и правила использования регулятора натяжения верхней нитки. Обмётывание петель и пришивание пуговицы с помощью швейной машины
	Изучать устройство машинной иглы. Выполнять замену машинной иглы. Определять вид дефекта строчки по её виду. Изучать устройство регулятора натяжения верхней нитки. Подготавливать швейную машину

к работе. Выполнять регулирование качества зигзагообразной и прямой строчек с помощью регулятора натяжения верхней нитки.

Выполнять обмётывание петли на швейной машине. Пришивать пуговицу с помощью швейной машины. Овладевать безопасными приёмами работы на швейной машине. Находить и предъявлять информацию о фурнитуре для одежды, об истории пуговиц
	§20, стр.113-118 (лоскуты, нити, распарыватель, ножницы, косынка)

§21, стр 118-121, задания по желанию(лоскуты, нити, ножницы, косынка)

	Технология изготовления швейных изделий
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(36-37)
	
	36.Виды машинных операций

Пр/р. «Изготовление образцов машинных швов»

37.Технология обработки мелких деталей

Пр/ р. «Обработка мелких деталей»
	Обработка мелких деталей швейного изделия обтачным швом — мягкого пояса, бретелей. Подготовка и проведение примерки плечевой одежды с цельнокроеным рукавом.
	 Выполнять правила безопасной работы утюгом. Изготовлять образцы машинных работ: притачивание и обтачивание. Проводить влажно-тепловую обработку на образцах. Обрабатывать мелкие детали (мягкий пояс, бретели и др.) проектного изделия обтачным швом. Выполнять подготовку проектного изделия к примерке. 
	§22 стр.121-126

§23 стр.126-128

	21

(38-40)
	
	38.  Подготовка и проведение примерки

39.Технология обработки среднего и плечевых швов, нижних срезов рукавов

40. Пр./ р. «Изготовление швейного изделия»
	Подготовка и проведение примерки плечевой одежды с цельнокроеным рукавом. Устранение дефектов после примерки. Последовательность изготовления плечевой одежды с цельнокроеным рукавом. Технология обработки среднего шва с застёжкой и разрезом, плечевых швов, нижних срезов рукавов. 

	Проводить примерку проектного изделия.  Устранять дефекты после примерки. Обрабатывать проектное изделие по индивидуальному плану. Осуществлять самоконтроль и оценку качества готового изделия, анализировать ошибки. Находить и представлять информацию об истории швейных изделий, одежды. Овладевать безопасными приёмами труда. Знакомиться с профессией закройщик
	§24 стр.128-131

§25 стр 132-134(лоскуты, изделие, нити, ножницы, косынка)

	22

(41-42)
	
	41. Технология обработки срезов подкройной обтачкой

42.Пр./ р. «Изготовление швейного изделия»


	Обработка срезов подкройной обтачкой с расположением её на изнаночной или лицевой стороне изделия. Обработка застёжки подбортом. Обработка боковых швов. Соединение лифа с юбкой. Обработка нижнего среза изделия. Обработка разреза в шве. Окончательная отделка изделия
	Выкраивать детали швейного изделия из ткани и прокладки. Дублировать детали кроя клеевой прокладкой. Выполнять правила безопасной работы утюгом. Выполнять подготовку проектного изделия к примерке. Обрабатывать проектное изделие по индивидуальному плану. Осуществлять самоконтроль и оценку качества готового изделия, анализировать ошибки. Находить и представлять информацию об истории швейных изделий, одежды. Овладевать безопасными приёмами труда. Знакомиться с профессией закройщик
	§26, стр.135-139(лоскуты, детали кроя, нити, ножницы, косынка)

	23.

(43-44)
	
	43.Технология обработки боковых срезов и соединения лифа с юбкой

44.Пр./ р. «Изготовление швейного изделия»


	Обработка боковых швов. Соединение лифа с юбкой. Основные машинные операции: присоединение мелкой детали к крупной — притачивание; соединение деталей по контуру с последующим вывёртыванием — обтачивание.  Технология обработки среднего шва с застёжкой и разрезом, плечевых швов, нижних срезов рукавов. Обработка припусков шва перед вывёртыванием. Классификация машинных швов: соединительные (и обтачной с расположением шва на сгибе и в кант).
	Обрабатывать проектное изделие по индивидуальному плану. Осуществлять самоконтроль и оценку качества готового изделия, анализировать ошибки. Овладевать безопасными приёмами труда.
	§27 стр.140-141.

	24.

(45-46)
	
	45.  Технология обработки нижнего среза изделия. Окончательная отделка изделия.

46.Пр./р. «Окончательная отделка изделия»


	Обработка нижнего среза изделия. Обработка разреза в шве.

Окончательная отделка изделия
	Овладевать безопасными приёмами труда. 

Выполнять правила безопасной работы утюгом.
	§28 стр.141-143.

	Художественные ремесла-8 часов.

	25.(47-48)
	
	47.Введение. История вязания. Виды изделий связанные крючком. Инструменты, материал для вязания.

48.Условные обозначения петель. Схемы вязания.

Правила вязания крючком.
	Краткие сведения из истории старинного рукоделия — вязания. Вязаные изделия в современной моде. Материалы и инструменты для вязания. Виды крючков и спиц. Правила подбора инструментов в зависимости от вида изделия и толщины нити. Организация рабочего места при вязании. Расчёт количества петель для изделия. Отпаривание и сборка готового изделия. Основные виды петель при вязании крючком. Условные обозначения, применяемые при вязании крючком. 
	Изучать материалы и инструменты для вязания. Подбирать крючок и нитки для вязания. 
	§29 (задание по желанию,крючок, нити,образец)

§30 стр.156-159

	26.(49-50)
	
	49.Технология вязания столбика без накида, с накидом, с 2-мя накидами. Пр/р. «Вязание столбика без накида, с накидом,с 2-мя накидами»

50.Технология и способы вывязывания полотна.вязание по кругу.
	Вязание полотна: начало вязания, вязание рядами, основные способы вывязывания петель, закрепление вязания.

Вязание по кругу: основное кольцо, способы вязания по кругу. Профессия вязальщица текстильно-галантерейных изделий
	Вязать образцы крючком. Зарисовывать и фотографировать наиболее интересные вязаные изделия. Знакомиться с профессией вязальщица текстильно-галантерейных изделий. Находить и представлять информацию об истории вязания.
	§ 31 стр.160-162

§32 стр.163-166

	27.(51-52)
	
	51.Виды изделий связанных на спицах. Условные обозначения петель. Схемы вязания.

52.Пр./р. «Создание схем для вязания с помощью ПК»
	Вязание спицами узоров из лицевых и изнаночных петель: набор петель на спицы, применение схем узоров с условными обозначениями. Создание схем для вязания с помощью ПК
	 Находить и представлять информацию о народных художественных промыслах, связанных с вязанием спицами. Создавать схемы для вязания с помощью ПК
	§ 33стр.167-171

§34 стр.173-176

	28.(53-54)
	
	53.Набор петель.

Технология вязания на спицах.

54.Пр./р. «Вязание полотна лицевыми и изнаночными петлями»
	Кромочные, лицевые и изнаночные петли, закрытие петель последнего ряда. Вязание полотна лицевыми и изнаночными петлями. Вязание цветных узоров.
	Подбирать спицы и нитки для вязания. Вязать образцы

спицами.
	§ 33стр.167-171

	Технология творческой деятельности-6 часов
	

	29.(55-56)
	
	55.Запуск проекта.

Формулировка задачи. Составление перечня критериев.

56.Выработка первоначальных идей. Проработка лучшей идеи.

Экспериментирование с материалами.


	Понятие о творческой проектной деятельности, индивидуальных и коллективных творческих проектах. Цель и задачи проектной деятельности в 6 классе. Составные части годового творческого проекта шестиклассников. Этапы выполнения проекта: поисковый (подготовительный), технологический, заключительный (аналитический). 
	Знакомиться с примерами творческих проектов шестиклассников. Определять цель и задачи проектной деятельности. Изучать этапы выполнения проекта. 
	стр 178-183

	30.(57-58)
	
	57.Изготовление изделия 

58. Изготовление изделия
	
	Выполнять проект по разделу «Художественные ремёсла».
	

	31.(59)
	
	59.Оформление

портфолио.
	Определение затрат на изготовление проектного изделия. Испытания проектных изделий. Подготовка презентации, пояснительной записки и доклада для защиты творческого проекта
	Оформлять портфолио и пояснительную записку к творческому проекту. Подготавливать электронную презентацию проекта. Составлять доклад для защиты творческого проекта. Защищать творческий проект.
	§35 проекты, презентация «Мои успехи в освоении технологии 6 класс»

	32.(60)
	
	60.Защита творческого проекта.
	Формули​рование проблемы, исследование, обсуждение возможных способов решения, выполнение проекта с са​моконтролем и самооценкой собственной деятельности и результата
	Смыслообразование, развитие готовности к самостоятельным действиям, реализация творческого потенциала в предметно-практической деятельности, нравственно-эстетическая ориентация, самооценка умственных и физических способностей для труда в различных сферах с позиций будущей со​циализации
	§35 проекты, презентация «Мои успехи в освоении технологии 6 класс»

	Сельскохозяйственный труд-8 часов 

Технологии растениеводства (весенние работы)- 8 часов.
	

	33.(61-62)
	
	61.Вегетативное размножение и его роль в сельском хозяйстве.

62.Пр./р. «Подготовка места для посадки ягодных кустарников»
	Способы вегетативного размножения: черенкование, отводки, деление куста.
	Определение места под посадку. весенняя обработка почвы, внесение удобрений.
	Записи в тетради

	34.(63-64)
	
	63.Технология размножения ягодных кустарников черенками, отводками.

64.Пр/.р. «Черенкование черной смородины»
	Виды черенкования.

Способы и сроки нарезки и посадки черенков. Виды растений размножающихся отводками. Особенности размножения отводками

(смородина, малина)
	Выбор экземпляров для ранневесенней заготовки черенков черной смородины, нарезка черенков, посадка.
	Записи в тетради

	35.(65-66)
	
	65.Районированные сорта овощных и цветочно-декоративных культур региона. Понятие о севообороте.

66.Пр./р. «Посевы и посадка овощей»
	Биологические и хозяйственные особенности районированных сортов и основных овощных и цветочно-декоративных культур региона. Значение севооборота для повышения урожайности.
	Посев семян корнеплодов,

Посадка семенников капусты, свеклы, моркови.
	Записи в тетради

	36.(67-68)
	
	67.Способы размножения многолетних цветочных растений. Защита растений от болезней и вредителей.

68.Пр./р. «Деление и посадка  цветов»
	Виды и особенности развития многолетних цветковых растений .Технологии их возделывания и использование в декоративном цветоводстве.
	Деление куста, посев семян многолетников, размножение деткой и бульбочками.
	Записи в тетради


	                              Тематическое планирование   7 класс

	                             Раздел «Сельскохозяйственный труд» 

	 Основы аграрной технологии (осенние работы).
	8

	Основы аграрной технологии (весенние работы).
	8

	                                  Раздел «Животноводство» 

	Биологические особенности и хозяйственная ценность свиней.
	4

	                                 Раздел «Интерьер жилого дома» 

	Освещение жилого помещения. Предметы искусства и коллекции в интерьере.
	1

	Гигиена жилища.
	1

	                                            Раздел «Электротехника» 

	Бытовые электроприборы.
	1

	                                      Раздел «Кулинария» 

	Блюда из молока и кисломолочных продуктов.
	2

	Изделия из жидкого теста.
	2

	Изделия из песочного, пресного слоеного теста.
	2

	Технология приготовления сладостей, десертов, напитков.
	2

	Сервировка сладкого стола. Праздничный этикет.
	2

	         Раздел «Создание изделий из текстильных материалов»

	Свойства текстильных материалов.
	2

	Конструирование швейных изделий.
	2

	Моделирование швейных изделий.
	2

	Швейные ручные работы. Технология машинных работ.
	2

	Технология изготовления швейных изделий.
	8

	     Раздел «Технологии творческой и опытнической деятельности» 

	Исследовательская и созидательная деятельность
	5

	                           Раздел «Художественные ремёсла» 

	Ручная роспись тканей. Технология росписи ткани в технике холодного батика.
	2

	Вышивание. Виды ручных стежков.
	12

	                                                                                                                                Итог                       
	68


	                                                                                                          Поурочное планирование 7 класс

	№
	Дата
	Тема урока


	Основное содержание
	Характеристика видов деятельности обучающихся
	Домашнее задание

	                                                                  Тема «Растениеводство. Осенние работы» (8 часов)

	1
	
	Основные виды и сорта ягодных и плодовых растений нашего региона.
	Классификация и характеристика плодовых растений, основные плодовые культуры Ярославской области
	определять виды и сорта сельскохозяйственных культур


	Записи в тетради

	2
	
	Пр./р «Отбор   посадочного материала. Посадка ягодных кустарников»
	Технология посадки ягодных кустарников
	соблюдать технологию заготовки сырья

применять способы и методы вегетативного размножения культурных растений (черенками, отводками, прививкой, культурой ткани)  
	

	3
	
	Технология выращивания ягодных кустарников.


	Общие приёмы выращивания, выбраковки, выбор экземпляров и заготовки материала для размножения, посадка
	соблюдать технологию посадки ягодных кустарников

применять способы и методы вегетативного размножения культурных растений (черенками, отводками, прививкой, культурой ткани)  
	Записи в тетради

	4
	
	Пр./р «Уход за ягодными кустарниками, обрезка старых ветвей.»
	Общие приёмы выращивания, выбраковки, выбор экземпляров и заготовки материала для размножения
	соблюдать правила ухода за ягодными кустарниками, обрезка старых ветвей, выбраковка старых растений
	

	5
	
	Технология выращивания плодовых деревьев.


	Биологические особенности плодового дерева, строение плодовых деревьев. Основные виды и сорта плодовых культур. 


	составлять график агротехнологических приёмов ухода за культурными растениями;

приводить рассуждения, содержащие аргументированные оценки и прогнозы развития агротехнологий
	Записи в тетради

	6
	
	Пр./р «Уход за плодовыми деревьями, подготовка сада к зиме»
	
	составлять график агротехнологических приёмов ухода за культурными растениями;

проводить фенологические наблюдения
	

	7
	
	Виды малогабаритной сельскохозяйственной техники используемой в приусадебных хозяйствах
	Устройство, принцип действия, назначение и правила эксплуатации минитракторов, мотоблоков.  Техника безопасности при работе с малогабаритной сельскохозяйственной техникой. Машины, механизмы и навесные орудия для обработки почвы. Экологический аспект применения сельскохозяйственной техники.
	выбирать способы обработки почвы  и необходимых ручных орудий4

Применять различные способы обработки почвы в осенний период.
	Записи в тетради

	8
	
	Пр./р «Осенняя обработка почвы»
	Способы повышения почвенного плодородия. Освоение способов подготовки почвы с помощью ручных орудий труда на учебно-опытном участке.
	применять различные способы воспроизводства плодородия почвы; определять виды удобрений и способы их применения
	

	                                                                                                Тема «Животноводство» (4 часа)

	9
	
	Биологические особенности и хозяйственная ценность свиней.
	Биологические особенности и хозяйственная ценность свиней, основные породы. Оборудование свинарника, понятие о микроклимате, способы его улучшения, требования к кормам, профилактика заболеваний и авитаминозов. Экологические проблемы свиноводства. Правила безопасного труда в свиноводстве. Профессии, связанные с производством продукции свиноводства. 
	распознавать основные типы животных и оценивать их роль в сельскохозяйственном производстве; осуществлять контроль и оценку качества продукции животноводства; приводить рассуждения, содержащие аргументированные оценки и прогнозы развития технологий животноводства
	Записи в тетради

	10
	
	Экскурсия на свиноферму
	Содержание животных; кормление животных как элемент технологии их преобразования в интересах человека; принципы кормления животных; экономические показатели кормления и выращивания сельскохозяйственных животных; разведение животных и ветеринарная защита; породы животных, их создание; возможности создания животных организмов: понятие о клонировании.


	Содержание животных как элемент технологии преобразования животных организмов в интересах человека; строительство и оборудование помещений для животных, технические устройства, обеспечивающие необходимые условия содержания животных и уход за ними,приводить рассуждения, содержащие аргументированные оценки и прогнозы развития технологий животноводства
	Подготовить презентацию.

	11
	
	Технология получения продукции свиноводства и ее основные элементы.


	Содержание, кормление, разведение, ветеринарная защита, получение продукции. Выбор оптимального срока отъема поросят, условия содержания отъемышей.  Понятие о технологии получения продукции свиноводства и ее основных элементах (содержание, кормление, разведение, ветеринарная защита, получение продукции).


	Составлять технологические схемы производства продукции животноводства; собирать информацию и описывать работу по улучшению пород, проводить исследования способов разведения и содержания молодняка, домашних животных, приводить рассуждения, содержащие аргументированные оценки и прогнозы развития технологий животноводства; проектированию и изготовлению простейших технических устройств, обеспечивающих условия содержания животных и облегчающих уход за ними
	Записи в тетради

	12
	
	Составление рациона питания поросят- откормышей
	Содержание, кормление, разведение, ветеринарная защита, получение продукции.
	проводить исследования способов разведения и содержания молодняка.
	

	                                                                                                       Тема «Интерьер жилого дома» (2 часа)

	13
	
	Освещение жилого помещения. Предметы искусства и коллекции в интерьере

Пр./р. «Освещение жилого дома»
	Роль освещения в интерьере. Естественное и искусственное освещение. Типы ламп. Виды светильников. Системы управления светом. Типы освещения. Оформление интерьера произведениями искусства. Оформление и размещение картин. Понятие о коллекционировании 
	Выполнять электронную презентацию на тему «Освещение жилого дома». Знакомиться с понятием «умный дом». Находить и представлять информацию о видах коллекций, способах их систематизации и хранения. Знакомиться с профессией дизайнер
	§1.стр.5-10

§2, стр 12-18

стр.11

выполнить презентацию

	14
	
	Гигиена жилища


	Виды уборки, их особенности. Правила проведения ежедневной, влажной и генеральной уборки
	Выполнять генеральную уборку кабинета технологии. Находить и представлять информацию о веществах, способных заменить вредные для окружающей среды синтетические моющие средства. 

Изучать средства для уборки помещений, имеющиеся в ближайшем магазине. Изучать санитарно-технические требования, предъявляемые к уборке помещений
	§3,стр.16-18

	                                                                                                    Тема «Электротехника» (1 час)

	15
	
	Бытовые электроприборы


	Электрические бытовые приборы для уборки и создания микроклимата в помещении. Современный многофункциональный пылесос. 
	Изучать потребность в бытовых электроприборах для уборки и создания микроклимата в помещении. Находить и представлять информацию о видах и функциях климатических приборов. 

Подбирать современную бытовую технику с учётом потребностей и доходов семьи

Приборы для создания микроклимата: кондиционер, ионизатор-очиститель воздуха, озонатор
	§4,стр.19-21

	                                                                                                         Тема «Кулинария» (10 часов)

	16

17
	
	Блюда из молока и кисломолочных продуктов

Пр./р. «Приготовление молочного супа, молочной каши или блюда из творога»


	Значение молока и кисломолочных продуктов в питании человека. Натуральное (цельное) молоко. Молочные продукты. Молочные консервы. Кисломолочные продукты. Сыр. Методы определения качества молока и молочных продуктов. Посуда для приготовления блюд из молока и кисломолочных продуктов. Молочные супы и каши: технология приготовления и требования к качеству. Подача готовых блюд. Технология приготовления творога в домашних условиях. 
	Определять качество молока и молочных продуктов органолептическими методами. Определять срок годности молочных продуктов. Подбирать инструменты и приспособления для приготовления блюд из молока и кисломолочных продуктов. Планировать последовательность технологических операций по приготовлению блюд. Осваивать безопасные приёмы труда при работе с горячими жидкостями. Приготовлять молочный суп, молочную кашу или блюдо из творога. 

Сервировать стол и дегустировать готовые блюда. Знакомиться с профессией мастер производства молочной продукции. Находить и представлять информацию о кисломолочных продуктах, национальных молочных продуктах в регионе

Определять качество молочного супа, каши, блюд из кисломолочных продуктов.

Технология приготовления блюд из кисломолочных продуктов
	§5,стр.25-31

	18

19
	
	Изделия из жидкого теста

Виды теста и выпечки.

Пр./р. «Приготовление блюд из жидкого теста»
	Виды блюд из жидкого теста. Продукты для приготовления жидкого теста. Пищевые разрыхлители для теста. Оборудование, посуда и инвентарь для замешивания теста и выпечки блинов. Технология приготовления теста и изделий из него: блинов, блинчиков с начинкой, оладий и блинного пирога. 
	Определять качество мёда органолептическими и лабораторными методами. Приготовлять изделия из жидкого теста. Дегустировать и определять качество готового блюда. 

Подача их к столу.

Находить и представлять информацию о рецептах блинов, блинчиков и оладий, о народных праздниках, сопровождающихся выпечкой блинов
	§6,стр 31-35

§7,стр35-39

	20

21
	
	Изделия из пресного слоеного теста.

Изделия из песочного теста

Пр./р «Приготовление изделий из песочного теста»


	Продукты для приготовления выпечки. Разрыхлители теста. Инструменты и приспособления для приготовления теста и формования мучных изделий. Электрические приборы для приготовления выпечки. Дрожжевое, бисквитное, заварное тесто и тесто для пряничных изделий. Виды изделий из них. Рецептура и технология приготовления пресного слоёного и песочного теста. Особенности выпечки изделий из них. Профессия кондитер
	Подбирать инструменты и приспособления для приготовления теста, формования и выпечки мучных изделий. Планировать последовательность технологических операций по приготовлению теста и выпечки. Осваивать безопасные приёмы труда. Выбирать и готовить изделия из пресного слоёного теста. Выбирать и готовить изделия из песочного теста. Сервировать стол, дегустировать, проводить оценку качества выпечки. Знакомиться с профессией кондитер. Находить и представлять информацию о народных праздниках, сопровождающихся выпечкой «жаворонков» из дрожжевого теста; о происхождении слова «пряник» и способах создания выпуклого рисунка на пряниках; о классической и современной (быстрой) технологиях приготовления слоёного теста; о происхождении традиционных названий изделий из теста
	§8,стр 39-41

§9,стр 41-42

	22

23
	
	Технология приготовления сладостей, десертов, напитков.

Пр./р «Приготовление сладких блюд и напитков»
	Виды сладостей: цукаты, конфеты, печенье, безе (меренги). Их значение в питании человека. Виды десертов. Безалкогольные напитки: молочный коктейль, морс. Рецептура, технология их приготовления и подача к столу
	Подбирать продукты, инструменты и приспособления для приготовления сладостей, десертов и напитков. Планировать последовательность технологических операций по приготовлению изделий. Осваивать безопасные приёмы труда. Выбирать, готовить и оформлять сладости, десерты и напитки. 

Дегустировать и определять качество приготовленных сладких блюд. Знакомиться с профессией кондитер сахаристых изделий. Находить и представлять информацию о видах сладостей, десертов и напитков, способах нахождения рецептов для их приготовления
	§10,стр 43-47



	24

25
	
	Сервировка сладкого стола. Праздничный этикет.

Пр./р «Разработка приглашения в редакторе Microsoft  Word
	Меню сладкого стола. Сервировка сладкого стола. Набор столового белья, приборов и посуды. Подача кондитерских изделий и сладких блюд. Правила поведения за столом и пользования десертными приборами. Сладкий стол-фуршет. 
	Подбирать столовое бельё для сервировки сладкого стола. Подбирать столовые приборы и посуду для сладкого стола. Составлять меню обеда. Рассчитывать количество и стоимость продуктов для сладкого стола. 

Выполнять сервировку сладкого стола, овладевая навыками его эстетического оформления. Разрабатывать пригласительный билет на праздник с помощью ПК/Правила приглашения гостей. Разработка пригласительных билетов с помощью ПК
	§11,стр48-50

стр.51

	                                                                                                  Тема «Создание изделий из текстильных материалов» (16 часов)

	26

27
	
	Свойства текстильных материалов из волокон животного происхождения.

Пр./р «Определение сырьевого состава тканей и изучение их свойств»


	Классификация текстильных волокон животного происхождения. Способы их получения. Виды и свойства шерстяных и шёлковых тканей. Признаки определения вида ткани по сырьевому составу. Сравнительная характеристика свойств тканей из различных волокон
	Составлять коллекции тканей из натуральных волокон животного происхождения. Оформлять результаты исследований. Изучать свойства шерстяных и шёлковых тканей. Определять сырьевой состав тканей. 

Оформлять результаты исследований

Находить и представлять информацию о шёлкоткачестве
	§12, стр 55-62

стр.61

	28

29
	
	Конструирование швейных изделий

Пр./р «Снятие мерок и построение чертежа прямой юбки в масштабе 1:4»
	Понятие о поясной одежде. Виды поясной одежды. Конструкции юбок. Снятие мерок для изготовления поясной одежды. Построение чертежа прямой юбки
	Снимать мерки с фигуры человека и записывать результаты измерений. Рассчитывать по формулам отдельные элементы чертежей швейных изделий. Строить чертёж прямой юбки. 

Находить и представлять информацию о конструктивных оcобенностях поясной одежды
	§13,стр 63-68

стр 68



	30

31
	
	Пр./р «Построение чертежа юбки в натуральную величину и по своим меркам»

Моделирование швейных изделий


	Приёмы моделирования поясной одежды. Моделирование юбки с расширением книзу. Моделирование юбки со складками. Подготовка выкройки к раскрою. Получение выкройки швейного изделия из пакета готовых выкроек, журнала мод, с CD и из Интернета
	Выполнять эскиз проектного изделия. Изучать приёмы моделирования юбки с расширением книзу. Изучать приёмы моделирования юбки со складками. Моделировать проектное швейное изделие. Получать выкройку швейного изделия из журнала мод. 

Готовить выкройку проектного изделия к раскрою. Знакомиться с профессией художник по костюму и текстилю. Находить и представлять информацию о выкройках
	§14,стр 69-74.Образцы швейных изделий, журналы мод, рисунки



	32

33
	
	Швейные ручные работы.

Пр./р «Изготовление образцов ручных швов» Т.Б. при выполнении ручных работ

Технология машинных работ. Пр./р «Изготовление образцов машинных швов»
	Основные операции при ручных работах: прикрепление подогнутого края потайными стежками — подшивание. Основные машинные операции: подшивание потайным швом с помощью лапки для потайного подшивания; стачивание косых беек; окантовывание среза бейкой. Классификация машинных швов: краевой окантовочный шов с закрытым срезом и с открытым срезом.


	Выполнять чистку и смазку швейной машины. 

Находить и представлять информацию о видах швейных машин последнего поколения
	§17,стр 81-82

стр 83

§18,стр84-88

	34

35
	
	Технология изготовления швейных изделий. Раскрой поясного швейного изделия.

Пр.р/ «Раскрой поясного швейного изделия»


	Правила раскладки выкроек поясного изделия на ткани. Правила раскроя. Выкраивание бейки. Критерии качества кроя. Правила безопасной работы ножницами, булавками, утюгом. Дублирование детали пояса клеевой прокладкой-корсажем. 
	Выполнять экономную раскладку выкроек поясного изделия на ткани, обмеловку с учётом припусков на швы. Выкраивать косую бейку. Выполнять раскрой проектного изделия. 
Дублировать деталь пояса клеевой прокладкой-корсажем. Выполнять подшивание потайным швом с помощью лапки для потайного подшивания. Стачивать косую бейку. 

Выполнять подготовку проектного изделия к примерке. Проводить примерку проектного изделия

Изготовлять образцы машинных швов: краевого окантовочного с закрытым срезом и с открытым срезом.
	

	36

37
	
	Пр.р. «Обработка среднего(бокового) шва юбки с застежкой- молнией»

Технология обработки складок.  Пр./р «Обработка складок» вытачек»


	Технология обработки среднего шва юбки с застёжкой-молнией и разрезом. Притачивание застёжки-молнии вручную и на швейной машине. Технология обработки односторонней, встречной и бантовой складок.
	Выполнять правила безопасной работы ножницами, булавками, утюгом. Изготовлять образцы ручных работ: подшивание прямыми потайными, косыми и крестообразными стежками.

Выполнять основные ручные 
	§19,стр 89-92

§20,стр 92-96

	38

39
	
	Подготовка и проведение примерки поясной одежды

Пр.р «Примерка изделия»

Технология обработки юбки после примерки.

Пр.р. «Обработка юбки после примерки»
	Устранение дефектов после примерки. Последовательность обработки поясного изделия после примерки. Технология обработки вытачек, боковых срезов, верхнего среза поясного изделия прямым притачным поясом. Вымётывание петли и пришивание пуговицы на поясе. Обработка нижнего среза изделия. Обработка разреза в шве.
	Обрабатывать средний шов юбки с застёжкой-молнией на проектном изделии. Обрабатывать одностороннюю, встречную или бантовую складку на проектном изделии или образцах.

Технология обработки односторонней, встречной и бантовой складок.

Подготовка и проведение примерки поясной одежды

Технологию обработки среднего шва юбки с застёжкой-молнией и разрезом.
	§21,стр 96-98

§22,стр 99-102

	40-41
	
	Окончательная обработка изделия, ВТО готового изделия


	Вымётывание петли и пришивание пуговицы на поясе. Обработка нижнего среза изделия. Обработка разреза в шве. Окончательная чистка и влажно-тепловая обработка изделия
	 Устранять дефекты после примерки. Обрабатывать проектное изделие по индивидуальному плану. Осуществлять самоконтроль и оценку качества готового изделия, анализировать ошибки. Находить и представлять информацию о промышленном 

Окончательная чистка и влажно-тепловая обработка изделия оборудовании для влажно-тепловой обработки
	

	                                                           Тема «Технологии творческой и опытнической деятельности» (5 часов)

	42
	
	Цель и задачи проектной деятельности
	Понятие о творческой проектной деятельности, индивидуальных и коллективных творческих проектах. Цель и задачи проектной деятельности в 7 классе
	Знакомиться с примерами творческих проектов семиклассников.

Определять цель и задачи проектной деятельности. Выполнять проект по разделу «Художественные ремёсла». Выполнять работу над проектом
	Записи в тетради

	43
	
	План работы над проектом

Этапы выполнения проекта
	Составные части годового творческого проекта

Этапы выполнения проекта: поисковый (подготовительный), технологический, заключительный (аналитический).
	Выполнять проект по разделу «Технологии домашнего хозяйства». Выполнять проект по разделу «Кулинария». Выполнять проект по разделу «Создание изделий из текстильных материалов». Изучать этапы выполнения проекта. Выполнять работу над проектом
	

	44
	
	Определение затрат на проект


	Определение затрат на изготовление проектного изделия.
	Оформлять портфолио и пояснительную записку к творческому проекту.

Выполнять работу над проектом
	

	45
	
	Испытание проектных изделий
	Испытания проектных изделий.
	Выполнять работу над проектом
	Подготовиться к защите проекта

	46
	
	Защита проекта
	Подготовка презентации, пояснительной записки и доклада для защиты творческого проекта/
	Защищать творческий проект
	§30,стр 152-157

	                                                                                    Тема «Художественные ремесла» (14 часов)

	47

48
	
	Ручная роспись тканей. Технология росписи ткани в технике холодного батика

Пр./р «Выполнение росписи ткани в технике холодного батика
	Понятие о ручной росписи тканей. Подготовка тканей к росписи. Виды батика. Технология горячего батика. Декоративные эффекты в горячем и холодном батике. Технология холодного батика. Особенности выполнения узелкового батика и свободной росписи. Профессия художник росписи по ткани
	Изучать материалы и инструменты для росписи тканей. Подготавливать ткань к росписи. Создавать эскиз росписи по ткани. 

Знакомиться с профессией художник росписи по ткани.
	§23,стр 109-115

стр 115

	              49

50
	
	Вышивание. Ручные стежки и швы на их основе.

Виды ручных стежков.

Пр./р. «Выполнение образцов швов»


	Материалы и оборудование для вышивки. Приёмы подготовки ткани к вышивке. Технология выполнения прямых, петлеобразных, петельных, крестообразных и косых ручных стежков. 
	Подбирать материалы и оборудование для ручной вышивки швом крест; атласной и штриховой гладью, швами узелок и рококо, атласными лентами. Выполнять эскизы вышивки ручными стежками. 

Находить и представлять информацию об истории лицевого шитья, истории вышивки лентами в России и за рубежом

Создавать схемы для вышивки в технике крест с помощью ПК..

Швы, используемые в вышивке лентами
	§24 стр.116-122

Стр.122 Материалы и инструменты для выполнения вышивки

	51

52-53
	
	Техника вышивания крестом

Пр./р «Выполнение образца вышивки крест»
	Техника вышивания швом крест горизонтальными и вертикальными рядами, по диагонали. Стирка и оформление готовой работы. Профессия вышивальщица
	Выполнять образцы вышивки прямыми, петлеобразными, петельными, крестообразными и косыми ручными стежками;

Использование ПК в вышивке крестом.

Знакомиться с профессией вышивальщица
	§25 стр 123-128

стр 126-128

	54


	
	Техника вышивания гладью


	Техника вышивания художественной, белой и владимирской гладью. Материалы и оборудование для вышивки гладью.
	Выполнять образцы вышивки владимирской глади

Использование ПК в вышивке гладью

Создавать схемы для вышивки в технике крест с помощью ПК..
	§26, стр 129-131



	55

56
	
	Атласная и штриховая гладь

Пр./р «Выполнение образов вышивки гладью»
	Атласная и штриховая гладь. Материалы и оборудование для вышивки атласными лентами. Стирка и оформление готовой работы. 
	Выполнять образцы вышивки атласной глади

Использование ПК в вышивке гладью

Знакомиться с профессией вышивальщица
	§27стр 131-132

стр. 133

	57

58
	
	Французский узелок и рококо

Пр./р. «Выполнение образцов вышивки швом рококо и французский узелок»
	Швы французский узелок и рококо.

 Стирка и оформление готовой работы. 
	Подбирать материалы и оборудование для ручной вышивки. Выполнять образцы вышивки швами узелок и рококо/ Выполнять эскизы вышивки ручными стежками. Знакомиться с профессией вышивальщица. 


	§ 28, стр134-136

Стр 136

	59

60
	
	Вышивка лентами.

Пр./р 

«Выполнение образца вышивки лентами»
	Материалы и оборудование для вышивки атласными лентами. Швы, используемые в вышивке лентами. Стирка и оформление готовой работы.
	Подбирать материалы и оборудование для ручной вышивки. Выполнять образцы вышивки атласными лентами. Выполнять эскизы вышивки ручными стежками. 

Находить и представлять информацию об истории лицевого шитья, истории вышивки лентами в России и за рубежом
	§29, стр 136-143

стр.143-144

	                                                                             Тема «Растениеводство. Весенние работы» (8 часов)

	61
	
	Технология рассадного метода выращивания растений. 


	Особенности выращивания рассады овощных культур. Понятие «пикировка», технология пикировки сеянцев. Оборудование для выращивания рассады.
	Соблюдать технологию посева /посадки комнатных или овощных культурных растений в условиях школьного кабинета;

Проводить фенологические наблюдения за растениями
	Подготовить сообщение

	62
	
	Выбор культур для выращивания рассадным способом, подготовка и посев семян.
	Освоение способов подготовки почвы для выращивания рассады цветочных культур в условиях кабинета технологии. Определение чистоты и всхожести семян. Освоение способов подготовки семян к посеву на примере комнатных или овощных культур. 
	Определять чистоту, всхожесть, класс и посевную годность семян;

Рассчитывать нормы высева семян;

Проводить фенологические наблюдения
	

	63
	
	Значение рассадного метода выращивания растений для нашего региона.

ИТБ при работе в закрытом грунте.


	Технологии подготовки семян к посеву. Технологии посева и посадки культурных растений
	Осваивать способы подготовки почвы с помощью ручных орудий труда на учебно-опытном участке. Освоение способов подготовки семян к посеву. Освоение основных способов посева/посадки культурных растений на учебно-опытном участке, применять технологические приемы использования цветочно-декоративных культур в оформлении ландшафта пришкольной территории
	Подготовиться к работе на пришк. участ.

	64
	
	Уход за сеянцами
	Определение чистоты и всхожести семян.
	Составлять график агротехнологических приёмов ухода за культурными растениями;
	

	65
	
	Технология выращивания растений в защищенном грунте.
	Влияние погодных условий на рост и развитие растений. Виды растений имеющие длительный вегетационный период, особенности их развития и выращивания. Правила выполнения основных технологических приёмов выращивания растений рассадным способом.
	Рассчитывать нормы высева семян;

Применять технологические приемы использования цветочно-декоративных культур в оформлении ландшафта пришкольной территории.
	Подготовить мини-сообщение.

	66
	
	Устройство сооружений защищенного грунта (парников).
	Устройство парника (теплицы). Понятия «почво-смесь», «рамооборот». Современные укрывные материалы. Оборудование для выращивания рассады: рассадные ящики, питательные кубики, торфо-перегнойные горшочки, кассеты, лампы и экраны для досвечивания, парники, пленочные укрытия.

 ИТБ при работе в закрытом грунте
	Планирование весенних работ на пришкольном участке, составление перечня овощных и цветочно-декоративных культур для выращивания, разработка плана их размещения, подготовка посевного материала и сооружений защищенного грунта(парники) подготовка почвы. Внесение удобрений, посевы и посадки цветов и овощей.
	

	67
	
	Защита растений от болезней и вредителей, ее экологический и экономический аспект.


	Обработка внутренних поверхностей парников и теплиц и растений средствами защиты от болезней и вредителей.
	Проводить фенологические наблюдения
	Наблюдения за растениями.

	68
	
	Выбор средств для защиты растений от болезней и вредителей, выполнение необходимых расчетов.
	Защита растений от болезней и вредителей биологическими способами и малотоксичными химическими препаратами.
	Планирование весенних работ на пришкольном участке, составление перечня овощных и цветочно-декоративных культур для выращивания.
	Подготовить мини-сообщение.


	                                Тематическое планирование 8 класс

	                                    Раздел «Сельскохозяйственный труд»
	

	Основы аграрной технологии (осенние работы)
	3 

	                                            Раздел «Животноводство» 
	

	Биологические особенности и хозяйственная ценность крупного и мелкого рогатого скота
	2

	                                             Раздел «Семейная экономика» 
	

	Бюджет семьи
	3

	                                  Раздел «Технологии домашнего хозяйства» 
	

	Инженерные коммуникации в доме. Система водоснабжения и канализации.
	1

	                                                  Раздел «Электротехника» 
	

	Электрический ток и его использование. 
	1

	Организация рабочего места для электромонтажных работ. Монтаж электрической цепи.
	1

	Электроосветительные, цифровые и электронагревательные приборы.
	1

	Раздел «Современное производство и профессиональное самоопределение» 
	

	Сферы производства и разделение труда
	2

	Профессиональное образование и профессиональная карьера
	2

	        Раздел ««Технологии творческой и опытнической деятельности» 
	

	Творческий проект «Мой профессиональный выбор». Оформление проектных материалов.
	1

	Защита проекта. Электронная презентация.
	1

	    Раздел «Технологии отраслей профессиональной деятельности Ярославской области» 
	

	Введение. Сферы производства и разделение труда.
	1

	                         Раздел «Технологии индустриального производства» 
	

	                                              Промышленность 
	

	История и настоящее машиностроения Ярославской области.
	1

	Химическая и нефтехимическая промышленность.
	1

	Легкая и пищевая промышленность.
	1

	Энергетика Ярославской области.
	1

	Промышленность для малого и среднего бизнеса.
	1

	                                                   Строительство 
	

	Строительство в Ярославской области. Составные части строительной индустрии.
	1

	Современные строительные материалы. Профессии строительной сферы.
	1

	                                         Транспорт и логистика 
	

	Транспорт в экономике Ярославской области
	1

	Логистика – приоритетное направление развития экономики Ярославской области
	1

	                        Технологии агропромышленного производства
	

	Агропромышленное производство Ярославской области. Структура АПК
	1

	Основные направления агропроизводства.
	1

	Технологии АПК. Профессии АПК
	1

	                                Технологии социальной сферы 
	

	Наука. Культура. Образование.
	1

	Туризм.
	1

	Сфера обслуживания
	1

	                                                                                                                                           Итог
	34


                                                                                                                          Поурочное  планирование  

	№
	Дата
	Тема урока
	Основное содержание
	Характеристика основных видов деятельности учащихся
	Домашнее 

задание

	                                                                                                     Раздел: «Растениеводство» ( Осенние работы) 3 часа

	1
	
	Способы размножения плодовых растений. 

Пр./р «Выбор участка под закладку плодового сада, его разметка.»
	Правила ТБ при работе в саду. Знакомство со способами прививки плодовых культур: прививка черенком, окулировка.
	Подготовка и разметка участка под закладку плодового сада
	записи в тетради

	2
	
	Правила сбора и требования к условиям хранения плодов и ягод.

ПР./р «Посадка саженцев плодовых деревьев.»
	Хранение плодов: температура хранения, влажность воздуха, газовый состав. Изучение на образцах плодоносных образований семечковых и косточковых культур.
	Подготовка посадочных ям. Сбор и укладка урожая яблок.
	

	3
	
	Технология выращивания декоративных растений и кустарников нашего региона.
	Биологические особенности декоративных культур. Особенности выращивания теплолюбивых растений. Способы укрытия декоративных растений на зиму.
	Выбирать культуры, планировать их размещение на участке, выполнять основные приемы выращивания растений с учетом правил безопасного труда
	записи в тетради

	                                                                                                                   Раздел: «Животноводство» (2 час)

	4
	
	Биологические особенности и хозяйственная ценность крупного и мелкого рогатого скота. Экскурсия на ферму.
	Основные направления развития животноводства в регионе. Биологические особенности и хозяйственная ценность крупного и мелкого рогатого скота. Состояние молочного скотоводства в регионе, основные   породы крупного рогатого скота. 
	Составление (по образцам) рационов кормления в различные физиологические периоды.
	

	5
	
	Расчет годового запаса кормов, первичная обработка молока.
	Технологический цикл производства молока, понятия «рацион, норма кормления, продуктивность, оплата корма продукцией; требования к условиям содержания молочного скота; устройство и оборудование помещений.
	Расчет годового запаса кормов, первичная обработка молока.
	

	                                                                                                                   Раздел: «Бюджет семьи» (3 час)

	6
	
	Способы выявления потребностей семьи.

Технология построения семейного бюджета.
	Источники семейных доходов и бюджет семьи. Способы выявления потребностей семьи. Технология построения семейного бюджета. Доходы и расходы семьи.

Технология совершения покупок.

Потребительские качества товаров и услуг. Способы защиты прав потребителей. Технология ведения бизнеса. Оценка возможностей предпринимательской деятельности для пополнения семейного бюджета
	Оценивать имеющиеся и возможные источники доходов семьи. Анализировать потребности членов семьи. Планировать недельные, месячные и годовые расходы семьи с учётом её состава. 

Анализировать качество и потребительские свойства товаров. Планировать возможную индивидуальную трудовую деятельность
	§2, с.10-13

Вопросы и задание с.14

§3, с.14-21

Вопросы и задание с.22

	7
	
	Технология совершения покупок.

Способы защиты прав потребителей.
	
	
	§4, с.22-27

Вопросы и задание с.28

	8
	
	Технология ведения бизнеса.

Пр./р «Исследование возможностей для бизнеса»
	
	
	§5, с.28-33

Вопросы и задание с.33

	                                                                                                        Раздел: «Технология домашнего хозяйства» (1 час)

	9
	
	Инженерные коммуникации в доме

Система водоснабжения и канализации.
	Знать коммуникации в жилых помещениях, виды ремонтно-отделочных работ; основные виды бытовых домашних работ; назначение основных видов современной бытовой техники; санитарно-технические работы; виды санитарно-технических устройств; причины протечек в кранах, вентилях и сливных бачках канализации
	Уметь планировать ремонтно-отделочные работы с указанием материалов, инструментов, оборудования и примерных затрат; заменять уплотнительные прокладки в кране или вентиле; соблюдать правила пользования современной бытовой техникой
	§6, с.34-38

Вопросы и задание с.38

§7, с.39-43

Вопросы и задание с.44

	                                                                                                                     Раздел: «Электротехника» (3 часа)

	10
	
	Электрический ток и его использование.
	Знать организацию рабочего места, использование инструментов и приспособлений для выполнения электромонтажных работ. 

Применение индивидуальных средств защиты при выполнении электротехнических работ. 

Соблюдение правил электробезопасности, правил эксплуатации бытовых электроприборов. 

Влияние электротехнических и электронных приборов на окружающую среду и здоровье человека.

Профессии, связанные с производством, эксплуатацией и обслуживанием электротехнических и электронных устройств.
	Уметь организовать рабочее место, использование инструментов и приспособлений для выполнения электромонтажных работ. Применение индивидуальных средств защиты при выполнении электротехнических работ. Соблюдение правил электробезопасности, правил эксплуатации бытовых электроприборов. 

 Определение расхода и стоимости потребляемой энергии. Пути экономии электрической энергии.
	§8,с45-48

	11
	
	Организация рабочего места для электромонтажных работ.

Монтаж электрической цепи.
	
	
	§12,с56-58

§14,с71-74. Вопросы с.75

	12
	
	Электроосветительные, цифровые и электронагревательные приборы.
	
	
	§15,§16,§17.

с.79-95.

	                                                                                        Раздел: «Современное производство и профессиональное самоопределение» (4 часа)

	13
	
	Профессиональное образование.
	Знать сферы современного производства; разделение труда на производстве; понятие о специальности и квалификации работника; факторы, влияющие на уровень оплаты труда; пути получения профессионального образования; необходимость учета требований к качествам личности при выборе профессии
	Уметь находить информацию о региональных учреждениях профессионального образования, путях получения профессионального образования и трудоустройства; сопоставлять свои способности и возможности с требованиями профессии.
	§18, с.98-107

Вопросы и задание с.108

	14
	
	Внутренний мир человека и профессиональное самоопределение.
	
	
	§19, с.108-123

Вопросы и задание с.123

	15
	
	Роль темперамента и характера в профессиональном самоопределении. 

Психические процессы важные, для самоопределения
	
	
	§20, с.124-126

Вопросы и задание с.126

§21, с.126-132

Вопросы и задание с.132

	16
	
	Мотивы выбора профессии. 

Профессиональная пригодность и проба.
	
	
	§22, с.132-137

§22, с.138-143

Вопросы с.143

	                                                                                        Раздел «Технологии творческой и опытнической деятельности» (2 часа)

	17
	
	Творческий проект «Мой профессиональный выбор». Оформление проектных материалов.
	Обосновывать тему творческого проекта. Находить и изучать информацию по проблеме, формировать базу данных. Разрабатывать несколько вариантов решения проблемы, выбирать лучший вариант и подготавливать необходимую документацию и презентацию с помощью ПК. Выполнять проект и анализировать результаты работы. Оформлять пояснительную записку и проводить презентацию проекта.
	Составление зскиза.

Создание проектной папки. Звездочка обдумывания. Оформление технологической карты, выполнение изделия.

Защита проекта.
	С.144-155

Пояснительная записка

Презентация

	18
	
	Защита проекта.

Электронная презентация
	Анализ результата работы. Проведение презентации проекта.
	
	

	                                                                             Раздел «Технологии отраслей профессиональной деятельности Ярославской области» 

	19
	
	Введение. Сферы производства и разделение труда
	Сферы и отрасли современного производства. Основные структурные подразделения производственного предприятия. Разделение труда. 

Приоритетные направления развития техники и технологий в промыш-сти  

Ярославской области. Влияние техники и технологий на виды и содержание труда. Виды массовых профессий производства и сервиса. Региональный рынок труда и его конъюнктура.
	Анализ предложений работодателей на региональном рынке труда.
	Записи в тетради

	                                                                                                  Технологии индустриального производства (15 часов)

	                                                                                                                            Промышленность (5часов)

	20
	
	История и настоящее машиностроения Ярославской области
	Машиностроение – основа промышленного потенциала Ярославской области.

Дореволюционное автомобилестроение России: Автомобилестроение в СССР. Ярославский моторный завод, Ярославский завод дизельной аппаратуры, НПО «Сатурн» г. Рыбинска. Основные виды продукции предприятий машиностроительного комплекса Ярославской области.
	Обработка информации и создание презентации о знаменательных исторических фактах развития машиностроения в Ярославской области; о прошлом, настоящем и перспективах развития предприятий отрасли
	Записи в тетради

	21
	
	Энергетика Ярославской области
	Энергетика в России и Ярославской области. 

Научные, проектные организации и организации энергоснабжения Ярославской области. ООО «Промтеплопроект», ОАО "Ярэнерго" и др. Действующие электростанции Ярославской области.

Перспективы развития энергетики Ярославской области. Профессии в сфере энергетики. Потребности рынка труда в специалистах.
	Варианты выполнения практических работ:

-Выполнение расчетов коммунальных платежей: плата за отопление, за газ, за воду, оплата электроэнергии.

-Проект «Энергосбережение нашей семьи»
	Записи в тетради

	22
	
	Химическая и нефтехимическая промышленность
	Химическая промышленность-индустриальная основа экономики Ярославского региона. История химических заводов Ярославля. Предприятия нефтехимии. Нефтеперегонный завод, завод технического углерода, завод

«Резинотехника», завод «Лакокраска», химический комбинат «Луч». Научно-исследовательские и проектные институты, связанные с нефтехимической промышленностью: НИИШИНМАШ, ТИИР, Резинопроект и т.д. Производство шин и резинотехнических изделий (РТИ). 

Основные профессии отрасли.
	Варианты выполнения практических работ:

-Презентации о предприятиях химической и нефтехимической промышленности Ярославской области, о профессиональных учебных учреждениях по данному направлению. 

-Исследование видов продукции предприятий Ярославской области (лаки, краски, шины, покрышки и др.) представленных в магазинах

-Анализ вакансий на рынке труда.
	Записи в тетради.

Выполнить презентацию
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	Легкая и пищевая промышленность
	Сущность, назначение легкой промыш-сти.

 Отрасли легкой промышленности: текстильная, швейная, кожевенная (меховая, обувная). Исторические этапы развития легкой промышленности в Ярославской губернии. Известные промышленники текстильной мануфактуры. Текстильная промышленность Ярославской обл. советского периода. Достижения трудовых коллективов. Современный этап развития отрасли в Ярославском регионе. Профессии в сфере легкой промышленности. Потребности рынка труда в специалистах.

Сущность, назначение пищевой промыш-сти. Хлебопекарное, макаронное, молочное, кондитерское производство. Производство мясных продуктов, переработка рыбы и т.д.

Предприятия пищевой промышленности Ярославской области. Технология хранения и переработки зерна. Технология мяса и мясных продуктов. Пищевая инженерия малых предприятий. Технология и дизайн упаковочного производства. Профессии в сфере пищевой промышленности.
	Экскурсия на предприятия легкой промышленности.

-Разработка технологических процессов, связанных с производством изделий легкой промышленности. Выполнение практических заданий, связанных с элементами профессиональной деятельности специалистов пищевой промышленности.

-Исследование представленных в магазинах видов пищевой продукции предприятий Ярославской области
	Записи в тетради
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	Промышленность для малого и среднего бизнеса
	Малый и средний бизнес в регионе – его состояние и направления развития.

Областная целевая программа развития субъектов малого и среднего предприн-ства Ярославской области. Приоритетные направления инновационного развития малого и среднего бизнеса Ярославской области: Промышленность для малого и среднего бизнеса. Предприниматель в рыночной экономике. Выработка предпринимательской идеи и проектирование продукции. Составление бизнес плана.
	Выполнение теста на оценку своих предпринимательских способностей, примеры предпринимательских идей, которые можно реализовать в школе, разработка бизнес-планов и др.

Подготовка проекта «Продукция предприятий промышленности для малого и среднего бизнеса»
	Записи в тетради

	                                                                                                                               Строительство (2 часа)
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	Строительство в Ярославской области. Составные части строительной индустрии.
	Направления строительства в Ярославской области. Строительство гражданских и промышленных объектов. Строительство автомобильных дорог, мостов, виадуков, путепроводов. Составные части строительной индустрии. Инженерная геология. Проектирование. Строительство. Производство строительных материалов. Производство строительных и дорожных машин. Способы возведения объектов. Этапы возведения зданий и сооружений.
	Экскурсия на строительное предприятие

Разработка презентаций.

Выполнение расчета фундамента 1-этажного дома.
	Записи в тетради
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	Современные строительные материалы

Профессии строительной сферы
	Строительные материалы. Железобетонные строительные конструкции. Использование металлов и пластиков в современном строительстве. Тепло- и звукоизоляционные материалы. Основные профессии в строительстве: каменщик, монтажник железобетонных и стальных конструкций, газо- и электросварщик, машинист подъемного крана, оператор бетонно-растворного узла, штукатур.
	Выполнение расчетов материалов на ремонт квартиры, составление сметы на ремонт жилья или школьных помещений. Исследование представленных в магазинах видов строительных материалов. Разработка информационных материалов, буклетов, презентаций. Анализ вакансий на рынке труда.
	Записи в тетради

	                                                                                                                            Транспорт и логистика (2часа)
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	Транспорт в экономике Ярославской области
	Виды транспорта Ярославской области. 

Водный транспорт. Судостроительные заводы в г. Ярославле и г. Рыбинске. Профессии отрасли. Железнодорожный транспорт. Автоматическое управление движением поездов. Ремонт и обслуживание подвижного состава. Профессии отрасли. 

Автомобильный транспорт. Основные узлы автомобиля. Обслуживание и ремонт автомобиля. Профессия водителя автомобиля. Различные категории на право управления транспортным средством. Профессия слесаря по ремонту автомобилей.

Воздушный транспорт. Транспортные средства. Воздушные коридоры.

Сигнализация и управление: авиамаяки, диспетчерская служба. Аэропорты. 

Трубопроводный транспорт. Основной тип грузов Пневмопочта, мусоропровод. Водопровод и канализация.
	Разработка информационных материалов по направлению «Транспорт»: профессии, структура труда специалистов; требования к профессиям с набором тестов и упражнений на развитие определенных качеств личности; «Куда пойти учиться?» и др.
	Завершить работу в тетради
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	Логистика – приоритетное направление развития экономики Ярославской области
	Основные понятия и определения: логистика, логистические системы и цепи. Виды логистики. Транспортная логистика. Перспективные направления развития транспортной логистики в Приволжском федеральном округе. Логистический сервис. Создание логистических компаний. Транспортные и логистические выставки
	Решение задач по разработке маршрутов движения транспортных средств в населенных пунктах, между населенными пунктами с использованием карт местности (перевозка людей, грузов). Разработка информационных материалов по направлению «Логистика»: профессии, структура труда специалистов; требования к профессиям; «Куда пойти учиться?» и др.
	Завершить работу

	                                                                                                                         Технологии агропромышленного производства (3 часа)
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	Агропромышленное производство Ярославской области. Структура АПК
	История развития агропромышленного производства Ярославской области.

Ярославская порода крупного рогатого скота. Романовская порода овец.

Брейтовская порода свиней. Достижения АПК Ярославской области и проблемы.

Сущность и назначение АПК. Четыре сферы деятельности АПК. Современная структура агропромышленного комплекса Ярославской области. Основные направления агропроизводства.
	Изучение информации, создание буклетов, презентаций.

Экскурсии на современное сельхозпредприятие, в фермерское (крестьянское) хозяйство сельского поселения, на предприятие по переработке сельскохозяйственной продукции Ярославской области
	Подготовить презентацию, буклет
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	Основные направления агропроизводства
	Основные направления агропроизводства: прогрессивные ресурсосберегающие технологии в животноводстве и кормопроизводстве, в полеводстве и растениеводстве, в выращивании овощей и картофеля.
	Работа с Интернет-ресурсами, создание буклетов, презентаций о перспективных технологиях агропроизводства
	Подготовить презентацию, буклет
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	Технологии АПК. Профессии АПК
	Технология выращивания овощей в закрытом грунте. Переработка продукции агропромышленного комплекса

Профессии и специальности сферы АПК. Потребность рынка труда в рабочих массовых профессий, в фермерах и специалистах. СПУ, агроколледжи, техникумы и вузы по подготовке кадров 
	Выполнение типичных видов профессиональной деятельности

Разработка информационных материалов, буклетов, презентаций

Анализ вакансий на рынке труда.
	

	                                                                                                                                  Технологии социальной сферы (3 часа)
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	Наука. Культура. Образование.
	Сущность и назначение социальной сферы. Структура социальной сферы. Образование, наука, культура, здравоохранение, сфера обслуживания, юриспруденция Ярославского региона. Достижения и проблемы. Научный потенциал Ярославской области. Культура Ярославской области. Учреждения культуры. Работники учреждений культуры и искусства.

Образование Ярославской области. Исторические сведения. Известные педагоги Ярославской земли. Образование сегодня: структура, география, проблемы и перспективы развития. Учреждения образования. Основные виды деятельности работников образования. Профессии социальной сферы. Потребности рынка труда в специалистах
	Наука:-Разработка и создание буклетов, сообщений, школьных тематических газет, проекта сайта школьного научного общества и др.
-Проведение мини исследований в контексте тем научных изысканий ученых Ярославской области

-Технология организации и проведения опытнической работы.

Культура:-Экскурсия в учреждения культуры
Образование:-Сочинение «Проблемы нашей школы. Мои предложения директору по их решению».
-Мини-проект «Если бы я был учителем технологии…».

-Изготовление дидактических материалов, пособий, моделей, образцов и т.д. для мастерских школы.
	Подготовить сообщение, мини-проект
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	Туризм
	Туризм. Структура отрасли. Перспективы развития туристической деятельности в Ярославской области. Профессии туристической сферы деятельности. Требования к специалистам.
	Проектирование туристических троп, экологических троп, тропинок здоровья для конкретного населенного пункта с использованием карты местности. 

-Буклет «Чем интересен наш район, …, поселок, улица для туристов?». 

-Проект: «Музей деревни, поселка, села, района (эскизы, оформление, объекты, сбор информации, разработка экскурсий и др.)».

-Публикации о жизни и труде замечательных людей деревни, поселка, района, города, области.

-Изучение рекламной продукции туристических форм.
	Подготовить сообщение, мини-проект
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	Сфера обслуживания
	Структура сферы обслуживания: торговля, общественное питание и отрасли непроизводственной сферы (за исключением отраслей науки, научного обслуживания и управления). Спектр услуг. Основные цели работы с потребителем. Разработка и внедрение рациональных форм и методов обслуживания. Принципы организации обслуживания населения: Пути повышение эффективности обслуживания. Культура обслуживания. Основные слагаемые культуры обслуживания населения – этика и эстетика обслуживания, реклама услуг. 

Примеры услуг: жилищно-коммунальные услуги, страхование, торговля, банковские услуги, охрана, электроснабжение и др.

Развитие сферы услуг в Ярославской области. Деловой этикет в сфере обслуживания. Профессии сферы услуг. Потребности рынка труда в специалистах.
	 экскурсия на предприятия сферы услуг (магазин, парикмахерскую, столовую и т.д.) 

-Выполнение практических заданий, связанных с элементами профессиональной деятельности специалистов сферы услуг.

-Выполнить разработка информационных материалов, буклетов, презентаций
	


